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DISPENSA 098/2020-FMS

DISPENSA DE LICITAGAO

DISP098/2020-FMS - Contratagdo para PRESTACAO DE SERVICO DE
IMPLANTACAO DA REDE DE TELEFONIA, COM FORNECIMENTO DE
EQUIPAMENTOS E MATERIAIS, desta Secretaria Municipal de Porto Seguro/BA —
Contratado (a): WIMAX DO BRASIL SOLUGOES EM INFRAESTRUTURA DE
REDE DE DADOS E COMUNICAGCAO LTDA — Valor: R$ 16.390,00 (Dezesseis Mil
Trezentos e Noventa Reais), Porto Seguro, 10 de Julho de 2020 — Prefeitura
Municipal.

EXTRATO DE CONTRATO

Contrato 016/2020-FMS - Objeto: PRESTAGAO DE SERVICO DE IMPLANTAGCAO
DA REDE DE TELEFONIA, COM FORNECIMENTO DE EQUIPAMENTOS E
MATERIAIS, desta Secretaria Municipal de Porto Seguro/BA — Contratado (a):
WIMAX DO BRASIL SOLUGOES EM INFRAESTRUTURA DE REDE DE DADOS
E COMUNICAGAO LTDA - Valor: R$ 16.390,00 (Dezesseis Mil Trezentos e
Noventa Reais), O periodo de Vigéncia do contrato é até 31 de dezembro de 2020
— Prefeitura Municipal.

Certificagdo Digital: GGAMBGSW-YN1GO6XA-ERP5U53W-CJHXO1HF
Versao eletrénica disponivel em: http://www.acessoinformacao.com.br/ba/portoseguro/diario-oficial
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DISPENSA DE LICITAGAO 099/2020-FMS

DISPENSA DE LICITAGAO

DISP099/2020-FMS - Contratagdo para PRESTACAO DE SERVICO DE
IMPLANTACAO DA REDE LOGICA, COM FORNECIMENTO DE EQUIPAMENTOS
E MATERIAIS NA POLICLINICA, desta Secretaria Municipal de Porto Seguro/BA —
Contratado (a): WIMAX DO BRASIL SOLUGOES EM INFRAESTRUTURA DE
REDE DE DADOS E COMUNICAGCAO LTDA — Valor: R$ 16.830,00 (Dezesseis Mil
Oitocentos e Trinta Reais), Porto Seguro, 10 de Julho de 2020 — Prefeitura
Municipal.

EXTRATO DE CONTRATO

Contrato 015/2020-FMS - Objeto: PRESTAGAO DE SERVICO DE IMPLANTAGCAO
DA REDE LOGICA, COM FORNECIMENTO DE EQUIPAMENTOS E MATERIAIS
NA POLICLINICA, desta Secretaria Municipal de Porto Seguro/BA — Contratado (a):
WIMAX DO BRASIL SOLUGOES EM INFRAESTRUTURA DE REDE DE DADOS
E COMUNICAGAO LTDA — Valor: R$ 16.830,00 (Dezesseis Mil Oitocentos e Trinta
Reais), O periodo de Vigéncia do contrato é até 31 de dezembro de 2020 —
Prefeitura Municipal.
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OUTROS

PROTOCOLOS REABERTURA TURISMO

PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO SEGURO
ESTADO DA BAHIA

PROTOCOLO MEIOS DE HOSPEDAGEM

PARAMETROS DE SERVICOS E ESTRUTURACAO DE PROTOCOLO DE SEGURANGCA SANITARIA PARA MEIOS
DE HOSPEDAGEM

Estruturacdo de critérios de retomada, de forma gradual e monitorada, das atividades pertinentes aos

meios de hospedagem, mediante cumprimento dos Protocolos de Seguranga Sanitéria, estabelecidos pela

Secretaria Municipal de Salde de Porto Seguro e normas regulamentadas pela OMS e para assinatura do

Termo de Responsabilidade Sanitaria entre a Prefeitura Municipal de Porto Seguro e o empreendimento

em questdo.

A QUEM SE DESTINA

Entende-se por meios de hospedagem os estabelecimentos denominados resorts, hotéis, hostels, motéis,
pousadas, albergues, flats, condominios, casas de aluguel para temporada e similares.

Quanto ao Cronograma de Reabertura e funcionamento dos Meios de Hospedagem

A reabertura se dard com funcionamento dos meios de hospedagem com a capacidade de 50% de
ocupagdo do empreendimento, considerando somente as formatagfes de SGL e DBL, o aumento serd
gradual de acordo com os indicadores de risco.

Observagdo: A Formatagdo de triplos e quadruplos, neste primeiro momento, serd permitida somente
mediante comprovagdo de vinculo familiar em linha colateral de 12 grau, respeitando o distanciamento
minimo de 1 metro entre as camas.

PROCEDIMENTOS A TODOS OS DEPARTAMENTOS
RECOMENDAGOES GERAIS

Reorganizar os fluxos de trabalho em Hotelaria, com vistas a contengdo do novo Corona virus (SARS-CoV-2),
e com objetivo de implementar medidas de prevengdo e contengdo frente ao novo cendrio:

1. Organizar fluxos de trabalho com quantitativo efetivo de trabalhadores em atividades criticas,
como recepgdo, higienizagdo, restaurantes, com vistas a prevengdo de situacBes de aglomeragdo dos
héspedes nestas dreas da Rede Hoteleira.

2. Identificar e orientar o afastamento dos trabalhadores do hotel com sintomas gripais (tosse, febre,
inflamagdo na garganta, coriza e/ou dificuldade ao respirar).

3. Evitar o contato fisico, mantendo a distancia minima de 2 metros entre as pessoas, sejam hospedes
ou trabalhadores.

4, Disponibilizar dlcool a 70% para a higiene das m3os em corredores, recepcées, salas de estar, dreas
de lazer (dentro e fora), e em outras dreas comuns, de acordo com os critérios previstos pela Lei Estadual
13.706/2017.

5. Orientar a todos os trabalhadores a realizar a higienizacdo das m&os com agua e sabonete liguido
0OU alcool a 70%, frequentemente.

6. Orientar e incentivar todos os hospedes e trabalhadores para o uso da etiqueta respiratoria,
principalmente quanto ao uso das mascaras faciais ndo-cirirgicas.

PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO SEGURO - Ba, rua Alfredo Dultra -01 — Centro — PORTO SEGURO —
BA - CEP. 45810-000 — Tel. 73.3012-0017
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7. ngﬂvar canetas para preenchimento de alguma documentacdo, e orientar o hospede
a higienizar as mdos antes e depois de manusear este ou qualquer objeto ou superficie do local.

8. Orientar os héspedes que evitem as dreas comuns do hotel, salvo quando a presenga nestes locais
for de extrema necessidade.

09. Intensificar a desinfecgdo das superficies mais tocadas (ex: maganetas de portas, telefones, mesas,
interruptores de luz, corrimdos, torneiras, computadores, botdes de elevadores e objetos de uso coletivo —
utilizagdo de élcool liquido a 70%).

10. Compartilhar ligdes aprendidas entre os servigos da Rede Hoteleira, na busca de avango de medidas
efetivas de prevencgéo frente ao novo cendrio da Pandemia.

11. O estabelecimento devera dispor do Plano de Manutengdo, Operagdo e Controle (PMOC)
atualizado (quando possuir condicionadores de ar com capacidade acima de 60.000 BTU’s), com o
respectivo responsavel técnico, bem como manter disponivel o registro da execugdo dos procedimentos
estabelecidos no plano; assim como manter limpos os componentes do sistema de climatizagdo, tais como:
bandejas, serpentinas, umidificadores, ventiladores e dutos, de forma a evitar a difusdo ou multiplicagdo de
agentes nocivos a salide humana e manter a boa qualidade do ar interno.

12. 0 estabelecimento deve incluir a instalagdo de unidades para dispensar solugdo alcodlica a 70% em
suas diferentes dreas, incluindo banheiros publicos usados por héspedes e funciondrios e outras dreas de
interesse (por exemplo, entrada no refeitorio, restaurantes e bares).

13. Eliminar ou restringir o uso de itens compartilhados pelos funciondrios, como canetas e pranchetas.
14. Remover temporariamente jornais, revistas e livros para evitar infec¢des cruzadas.
15. Sugestdo de testagem para detecgdo do Corona virus - SARS-CoV-2, de todos funcionarios

contratados. Para abertura do empreendimento pode ser realizado um dos seguintes testes:

. Testes Imunobioldgicos (testes rapidos);

. Testes de Biologia Molecular (RT- PCR, em tempo real);

. Sorologia (IgM).

16. Recomendado dispor de tapete sanitizante nas entradas do hotel (a solugdo deve ser de 1 litro de
agua e 3 colheres de sopa de hipoclorito de sédio a 2,5%. A troca deve ser conforme recomendacgdo do
fabricante.

EPI'S, HIGIENE, LIMPEZA E DESINFECCAO - PESSOAL, DE AMBIENTES E SUPERFICIES

1. Uso de méscaras faciais ndo-cirurgicas, obrigatério para colaboradores, fornecido pelo empregador,
com troca a cada 3 horas, de acordo com a Nota técnica da ANVISA.

2. Obrigatdrio o uso de mascaras faciais ndo-cirurgicas para os hdspedes (disponibilizar para venda na
recepgdo caso o hospede ndo tenha).

3. Disponibilizar alcool a 70% nas entradas e saidas dos ambientes e dispor em pontos fixos em
localizagBes estratégicas para utilizagdo de todos, de acordo com os critérios previstos pela Lei Estadual
13.706/2017.

4, Manter ambientes bem ventilados, com portas e janelas abertas, sempre que possivel.

5. Dispor de pontos para higienizagdo das m&os para os funcionarios, como lavatdrios equipados com
agua, sabdo liquido e toalhas descartaveis.
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6. AMS lixeiras, para as com tampa acionada a pedal para as areas comuns e de produgdo.
7. Quaisquer superficies devem ser limpas com soluc8o desinfetante, contendo hipoclorito de sédio a

2,5% (a cada 5 litros de dgua adicione 1 copo (200 ml) de dgua sanitaria).

8. As superficies devem ser lavadas com agua limpa apés 10 minutos de contato com cloro. Quando o
uso de alvejante ndo é adequado, o mesmo pode substituido por solugdo alcdolica a 70% para limpeza de
superficies fixas.

9. Intensificar e aumentar a frequéncia de limpeza correta e periddica (no minimo duas vezes ao dia
ou sempre que precisar) fazendo uso de alcool 70% ou hipoclorito de sodio a 2,5% (a cada 5 litros de agua
adicione 1 copo (200 ml) de dgua sanitaria).

10. Limpar e desinfetar frequentemente com a&lcool 70% utensilios de alta utilizagdo (vassouras,
aspirador de po, al¢a de balde, suportes de carrinhos, pranchetas, canetas, radios, aparelhos, etc).

11. Estd vetado até a proxima atualizagdo de protocolo, o funcionamento de aparelhos de ar
condicionado com equipamento central.

12. A diluicdo dos produtos de higiene deve seguir propor¢do recomendada pelo fabricante para ndo
perder a eficiéncia nem tornar o produto téxico.

. Os profissionais da limpeza devem utilizar os seguintes EPI's durante a limpeza dos ambientes:
. Oculos ou face shield, além da mascara facial;

. Avental de contato ou impermeavel;

. Luvas de borracha de cano longo;

. Botas impermedéveis ou calgados fechados e impermedveis.

ADOGAO DE MEDIDAS DE DISTANCIAMENTO

1. Evitar o contato fisico, mantendo a distdncia minima de 2 metros entre as pessoas, sejam héspedes
ou trabalhadores.

2. Reorganizar ambientes de trabalho mantendo a distdncia minima de 2 metros entre as pessoas e as
mesas.
3. Demarcagdo de posigBes em filas, em todos os ambientes de atendimento aos hdspedes, visitantes

e funciondrios, para que seja respeitado o distanciamento 2 metros entre as pessoas.

4. Uso de Barreiras Fisicas como painel de acrilico ou Face Shield para funcionarios que tenham
contato direto com o cliente, como: recepcionistas, concierges e caixas.

5. Priorizar o pagamento sem contato fisico, com a indicacdo de uso de cartdo de crédito/débito,
evitando a utilizagdo de cédulas que exige maior manipulag3o.

6. Flexibilizar horarios dos funciondrios para que os mesmos ndo utilizem transporte publico em
hordrio de pico.

7. Priorizar a realizacdo de reuniGes com ferramentas virtuais. Sendo preponderante a realizagdo de
reunido presencial, que a mesma se dé de forma a garantir o parametro de distanciamento de 2 metros
entre as pessoas, com adogdo de todos os EPI's e material de higienizagdo.

RECEPGAO E AREA COMUM DA RECEPGAO

1. Usar preferencialmente formas de pagamento que dispensem contato fisico como cartdes,
pagamento digital e evitar o pagamento em dinheiro em espécie, j& que o mesmo tem maior manipulacdo.
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2. AMOU placas de orientagdo, inclusive aos manipuladores de alimentos, sobre a correta
importéancia da lavagem e assepsia das mos e demais habitos de higiene, em locais de facil visualizagdo,
instalagGes sanitarias e lavatdrios.

3. Devem ser disponibilizados nimeros de telefone das autoridades de Salde, centros médicos,
hospitais publicos e privados e centros de assisténcia, sempre que necessdrio ou quando houver a
possibilidade de um hdspede estar doente.

4, Aferir a temperatura de todos os hdspedes no ato do check-in e aplicar questiondrio sobre
sintomas respiratérios. Caso o hdspede apresentar ou referir temperatura corporal maior ou igual a 37,8°
ou sintomas gripais (tosse seca ou produtiva, dor de garganta, congestdo nasal, falta de ar, coriza)
encaminhar para atendimento na UPA — COVID e comunicar a Vigildncia Epidemiolégica através do telefone
(73) 98816-9930.

5. Priorizar as agdes nos canais de comunicagdo online se possivel: no ato da reserva (online)
estimular a realizag8o do pré check-in contendo informag8es cadastrais, anexando dados especificos sobre
a saulde do héspede, ou seja, se o mesmo se enquadra no grupo de risco e se possui plano de salide, seguro
viagem e, em caso de emergéncia, a quem deve ser contatado. Estes dados sdo importantes ndo sé para
fins estatisticos do Turismo Nacional mas, sobretudo, para prevenc¢do do estabelecimento no caso de o
héspede ter algum problema de salide durante sua estada.

6. Priorizar o check-in eletrénico ou organizar o atendimento em filas, considerando a marcagdo no
piso com distanciamento de 2 metros entre as pessoas, e 1,5 m a partir do balcdo e entre os clientes.

7. O cartdo-chave deve ser efetivamente desinfetado com alcool 70% ao ser recebido e antes de ser
reutilizado. Recomenda-se que o recepcionista ndo pegue o cartdo da m3o do hdspede, e sim que o
héspede deposite o cartdo-chave em local especifico.

8. Desinfetar regularmente com alcool 70% equipamentos de uso continuo, como: teclados, telas e
monitores de computadores, tablets e smartphones, bancadas de trabalho, telefones, canetas, carrinhos de
bagagens, etc.

9. Todo material utilizado pelos recepcionistas ndo devera ser compartilhado com clientes e deve ser
efetivamente desinfetado com alcool 70%.

10. Interdicdo de todo o mobilidrio comum como sofds, mesas e cadeiras que ndo permitam o
distanciamento determinado.

11. Mensageiros devem usar luvas descartaveis e higienizar as mdos antes e depois de carregar malas e
bagagens, além de higienizar as malas antes de carregar.

12. Toda a equipe, e principalmente mensageiros e manobristas devem estar atentos as seguintes
situagdes:

. Higienizar as m&os apds carregar malas e bagagens;

. Higienizar as mdos apds a abertura de portas de carros e manobra de veiculos;

. Evitar apertos de maos, ou higieniza-las apds contato;

. Utilizar luvas descartaveis para realizar suas atividades, caso necessario.

AREA DE LAZER

(As areas comuns como sauna e brinquedoteca devem estar fechadas, a fim de evitar aglomeragdo. O uso
s6 serd autorizado apés a liberagdo da autoridade sanitéria)
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ACADEMH
1. Reduzir horério de funcionamento.
2. Permanéncia de, no maximo, 30 minutos por aluno.
3. Permanéncia de, no maximo, 5 alunos simultaneamente.
4. Presenca de, no maximo, 2 instrutores (educador fisico) nas salas.
5. Funciondrio exclusivo para limpeza e higienizagdo do ambiente e aparelhos.
6. Posicionar kits de limpeza em pontos estratégicos das dreas de musculagdo e peso livre, contendo

toalhas de papel e produto especifico de higienizacdo para que os clientes possam usar nos equipamentos
de treino, como colchonetes, halteres e maquinas.

7. Orientacdo para descarte imediato das toalhas de papel.

8. Disponibilizar recipientes com alcool a 70% para uso de clientes e colaboradores em todas as areas
da academia.

9. Uso obrigatorio de equipamento de protecdo individual (EPI's) para funcionarios, personal trainers
e terceirizados.

10. Uso obrigatorio de mascaras (por recepcionistas, professores, equipe de limpeza, gerentes,
terceiros e frequentadores).

11. Acesso a academia comunicando a recepcionista seu nimero de matricula ou seu CPF, para que
ndo necessite tocar no leitor digital.

12. Delimitar com fita o espago em que cada cliente deve se exercitar nas dreas de peso livre e nas
salas de atividades coletivas. Cada cliente deve ficar a 1,5 m de distancia do outro.

13. Utilizar apenas 50% dos aparelhos de cérdio, ou seja, deixar o espacamento de um equipamento
Sem uso para o outro.

14, Obrigatoriedade de uso de garrafas préprias e individuais, proibido acesso aos bebedouros.
15. Alunos acima de 60 anos devem ter seus planos suspensos ou adiados.
16. Alunos ou colaboradores que chegarem com algum sintoma respiratorio devem ser encaminhados

imediatamente para casa ou servigo de salde.

17. Expor aos clientes todos os manuais de orientacdo que possam ajudar a combater a contaminagdo
por Covid-19.

18. Capacitar todos os colaboradores sobre como orientar os clientes sobre as medidas de prevengdo.
19. Atividades de natagdo, lutas corporais, atividades que possuam contato fisico ficardo suspensas.

20. Divulgar todos os comunicados com orientagées para clientes por meio de cartazes.

21. Todas as normas de higienizagdo de espaco e superficies devem seguir rigorosamente as normas

estabelecidas e descritas nos procedimentos operacionais padrdo.
BAR, PISCINA, SAUNA, BRINQUEDOTECA E SPA
1. Garantir a ventilagdo natural e implementar as medidas de desinfecgdo do ar para as dreas de lazer.

2. Recomenda-se fechar as areas sem ventilagdo natural ou ar fresco.
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3. Ammscina considerara como capacidade total o limite de utilizagdo de 5m2 de area por
pessoa.
4. Piscina: monitoramento aprimorado do nivel de cloro, manutencdo do nivel de PH conforme

recomendacdo e garantir a filtragem e desinfecgdo da dgua em tempo habil.

5. Todos os itens e equipamentos utilizados pelos hdéspedes, incluindo chaves, armarios, cabides,
equipamentos de gindstica, etc., devem ser limpos e desinfetados com &lcool 70% no minimo, duas vezes
ao dia.

6. Brinquedos, macas e cadeiras de massagem - quando autorizados - devem ser limpos e
desinfetados com dlcool 70% antes e apos cada utilizagdo.

7. Disponibilizar dlcool em gel em frasco dosador para higienizagdo de maos, colocado em local de
facil acesso aos hospedes e clientes.

8. Disponibilizar pano ou papel toalha descartaveis e dlcool 70% para higienizagdo de equipamentos e
utensilios de ginastica para uso direto pelos hdspedes.

9. Ajustar a frequéncia de limpeza/desinfecc8o, por exemplo, a cada hora, de maganetas de porta,
metais, superficies e balcBes de atendimento, vestidrios de hdspedes, chuveiros e banheiros.

10. Desinfetar regularmente com &lcool 70% equipamentos de uso continuo, como por exemplo,
teclados, telas e monitores de computadores, tablets e smartphones, bancadas de trabalho, telefones,
canetas, etc.

11. Terapeutas de SPA devem usar mascaras cirlrgicas para todos os tratamentos e luvas para
tratamentos especificos (por exemplo: tratamentos faciais).

12. Todos os colaboradores terceirizados devem ser orientados e devem seguir as regras apresentadas.
APARTAMENTO
1. Proceder a limpeza e sanitizagdo completa do apartamento e a substituicdo de todo o enxoval

(fronha, lengol, sobre lengol, cobertor, capas de colchdo/travesseiros/ edredons ou cobertores), no
maximo, a cada trés dias.

2. Garantir tempo de ventilagdo natural para apartamentos e corredores de no minimo 2 horas por
dia.

3. Adotar medidas eficazes de desinfecgdo rigorosa com desinfetante e &lcool 70% na &drea dos
apartamentos:

. Desinfec¢do eficaz de moéveis, lougas e metais sanitarios;

. Lavar o ralo do chdo com desinfetante diluido;

. Desinfecgdo dos amenities, diretdrios, aparelhos telefénicos, controles remotos, interruptores e

maganetas com alcool 70%;
. Finalizar a limpeza de xicaras, canecas e copos dos quartos com &lcool 70%.

4, Manter todas as unidades habitacionais — UH’s em boas condi¢des de ventilagdo natural, com
portas e janelas abertas e ar condicionado desligado, durante o processo de limpeza e arrumacdo e nos
apartamentos sem ocupagdo.

5. A limpeza dos apartamentos deve ser feita em duas etapas distintas com a correta higienizagdo das
m&os sempre que necessario:
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. Etapa suja: recolhimento do enxoval, higienizagdo e desinfeccdo sempre comegando pelo quarto
para evitar contaminagdo biolégica do banheiro, utilizando todos os EPI’s retirando a roupa de cama e
acondicionando em embalagem impermedvel que vai direto para lavagem. E sugerido o uso de jaleco tipo
hospitalar descartavel;

. Etapa limpa: recolocacdo do enxoval. Essa etapa deve ser feita por outro colaborador que esteja
devidamente higienizado, para evitar contaminagdo, porém fazendo uso de todos os EPI'S e procedimentos
de limpeza.

6. Ao remover a roupa de cama, retird-la sem sacudir, enrolando-a no sentido de dentro para fora
(Dentro: parte em contato com o colchdo. Fora: parte em contato com o hospede) fazendo um "embrulho”.
Recomenda-se ndo encostar a roupa no corpo.

7. Recomenda-se que os travesseiros e colchGes tenham capas de protecdo e as mesmas precisam ser
substituidas e desinfetadas a cada troca de héspede para evitar contaminagéo do colch3o.

8. Os cobertores devidamente higienizados devem ser ofertados em embalagens lacradas e
higienizadas e substituidos automaticamente junto com o enxoval, a cada troca de héspede.

9. Utilizar somente produtos para desinfecgdo de superficies aprovado pela ANVISA.

10. Recomenda-se o uso do frigobar exclusivamente através de venda de kits sob demanda apds o
check-in e reposigdo através do bar, com os produtos devidamente higienizados pelo hotel, ficando
expressamente proibida a aquisi¢do de itens para reposigdo do frigobar fora do hotel ou estabelecimento
de hospedagem.

11. Os cardapios e outros informativos que estiverem nos apartamentos devem ser descartaveis, com
recursos digitais, plastificados ou impressos em material que permita higienizagdo a cada troca de héspede;
ndo utilizar nenhum material grafico disposto no apartamento.

RESTAURANTE

1. Diminuir a capacidade de publico do estabelecimento, de modo que seja possivel manter
distanciamento minimo entre as mesas (1,5 metros) e cadeiras (1 metro), como também nos ambientes de
espera e filas de caixas, com demarcagdo no piso.

2. Todo o pessoal de atendimento devera estar utilizando os devidos EPI’S, relativos a sua atuagdo.

3. O funcionamento de bar e restaurante do hotel é permitido exclusivamente para héspedes desde
que seja respeitado o distanciamento minimo entre os mesmos, entre si e o atendente.

4, 0 saldo deve ter boas condiges de ventilagdo e garantir o bom funcionamento das instalagées de
ventilagdo mecénica.

5. Aumentar a distancia para 1,5 m entre as mesas no restaurante minimizando o contato entre
héspedes no ambiente de refeigGes.

6. Recomenda-se fechar as areas sem ventilagdo natural ou ar fresco.

7. Reforcar medidas de desinfec¢8o para os utensilios de mesa e implementar o sistema de inspegdo
com &lcool 70% ou hipoclorito de sédio a 2,5%.

8. Se necessario ou solicitado, talheres descartaveis podem ser fornecidos.
9. Os cardapios devem ser efetivamente desinfetados com dlcool 70%.
10. Disponibilizar dlcool em gel em frasco dosador para higienizagdo de maos colocado em local de facil

acesso aos hdspedes e clientes.
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11. Recomenda-se temporariamente ndo montar mise en place de mesa para evitar contaminagdes
cruzadas, bem como deixar utensilios em local (inico para retirada pelos héspedes.

12. Talheres devem estar em embalagens individualizadas.

13. Retirar todos os utensilios e limpar saleiros, pimenteiros, mesas e cadeiras com alcool 70% ou
lengos umedecidos desinfetantes apds a saida do héspede.

14, Substituir colheres e utensilios de buffet com maior frequéncia.

15. Toda a equipe, e principalmente garcons e cummins, devem estar atentos as seguintes situag@es:

. Higienizar as maos apos retirada de lougas e utensilios usados;

. Evitar apertos de maos, ou higieniza-las apds contato;

. Utilizar luvas descartaveis para realizar suas atividades, caso necessario.

16. Recomenda-se priorizar o servigo a la carte ou roomservice.

17. Estabelecimentos que trabalhem com sistema de auto servigo (self service) devem estabelecer

funciondrios especificos para servir os clientes, mantendo o maximo de distanciamento possivel. Os
talheres de servigo devem ser manuseados por somente um colaborador devidamente protegido.

18. O Buffet deve dispor de barreira fisica de protecdo para que evite contaminagdo e todos os
alimentos precisam de cobertura durante o servigo.

19. Reservar espago para a higienizagdo dos alimentos de acordo com o Protocolo Alimentos Seguros —
PAS.
20. O servigo de roomservice deve cobrir bandejas, protegendo os alimentos durante o transporte até

a unidade habitacional. Ao término das refei¢des, os utensilios devem ser dispostos do lado de fora do
quarto para ser recolhido.

21, O servigo de café da manhd deve priorizar a la carte ou oferecido em roomservice.

22. Higienizar, com produtos adequados, copos, pratos e talheres e disponibilizar os talheres com
protegdo individual.

23. Deve-se reduzir e controlar rigorosamente o acesso de pessoas externas as areas de produgdo e
manipulagdo de alimentos, incluindo fornecedores.

24. Toda e qualquer pessoa que precise entrar na cozinha deve higienizar as mdos corretamente, além
de utilizar todos os EPI's necessarios como mdscaras, sapatos antiderrapante, touca e avental impermeavel.

25. Podem ser utilizados carddpios descartdveis, com recursos digitais, plastificados, ou impressos em
material que permita higienizagdo a cada troca de cliente ou No utilizar nenhum material grafico.

REFEITORIO

1. Diminuir a capacidade de publico, de modo que seja possivel manter distanciamento minimo entre
as mesas (1,5 metros) e cadeiras (1 metro), como também nos ambientes de espera e filas de caixas, com
demarcagdo no piso.

2. Fica proibido o servigo de alimentos e bebidas através de auto servigo.

3. Higienizar, objetos e superficies comuns, como as mesas e cadeiras dos funciondrios, apos cada
refeicdo, com alcool 70% ou hipoclorito de sodio a 2,5%.
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4. Higienizar, com produtos adequados copos, pratos e talheres e disponibilizar os talheres com
proteg¢do individual.

COZINHA

1. Nutricionista, técnico de alimentos ou Instituicdo de educacdo profissional deve realizar palestra de
orientacdo com toda equipe para apresentar e capacitar sobre 0s novos procedimentos relacionados a
aplicagdo do novo protocolo, podendo ser tal profissional, contratado ou fruto de parceria, de forma
cooperada.

2. Adotar, sob responsabilidade técnica, as suas préprias Boas Praticas de Producdo e/ou Prestagio de
Servigos, seus Programas de Qualidade e atendimento ao Padrdo de Identidade e de Qualidade para
Produtos e Servigos na Area de Alimentos, incluindo as etapas de controle, monitoramento e corregio das
irregularidades.

3. Os alimentos a serem consumidos crus e ou in natura devem ser submetidos a processo de
higienizagdo e sanitizacdo adequada, com produtos registrados na Anvisa (hipoclorito de sédio a 1% para
utilizagdo em frutas, legumes e verduras crus).

4. Operar estritamente de acordo com o disposto nas normas de Segurancga Alimentar.

5. Equipar todas as areas da cozinha com produto para desinfecgdo das mé&os, como hipoclorito de
sodio a 2,5% (Lembrando que o alcool gel é inflamavel).

6. Reduzir e controlar rigorosamente o acesso de pessoas externas as areas de produgdo e
manipulacdo de alimentos, incluindo fornecedores.

7. Toda e qualguer pessoa que precise entrar na cozinha deve lavar as mdos e desinfeta-las
corretamente.

8. Orientar e disponibilizar material sobre o correto processo de lavagem das maos.

9. Notificar fornecedores de que ndo € permitido deixar pessoas com problemas de saude realizar
entregas.

10. Tomar medidas rigorosas de desinfecgdo de tabuas de cortar alimentos e utensilios de cozinha.

11. Limpar e desinfetar diariamente com alcool 70% portas de equipamentos de alta utilizagdo (fornos,

geladeiras, freezers), bem como equipamentos em geral (batedeiras, liquidificadores, processadores, etc).

12. Devem ser realizadas inspecGes didrias pela geréncia em todas as dreas de preparo e servigo de
alimentos, para garantir que os métodos de limpeza e higienizacdo sejam seguidos e realizados de modo
consistente.

13. Os manipuladores devem ter asseio pessoal, apresentando-se com uniformes compativeis a
atividade, conservados e limpos. Os uniformes devem ser trocados, no minimo, diariamente e usados
exclusivamente nas dependéncias internas do estabelecimento. As roupas e os objetos pessoais devem ser
guardados em local especifico e reservados para esse fim.

14. Durante a execugdo das atividades, ndo é permitido, dentro da cozinha, fumar, falar
desnecessariamente, cantar, assobiar, espirrar, cuspir, tossir, comer, manipular dinheiro ou praticar outros
atos que possam contaminar o alimento.

15. Para o colaborador que utilize 6culos, sugere-se a implementagdo de medidas que garantam a sua
correta higienizagdo.

16. Celulares ndo devem ser utilizados na érea de manipulacdo de alimentos.
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17. Om mascaras, 6culos ou qualquer outro EPI ndo substitui os cuidados basicos de higiene
a serem adotados, como a lavagem frequente e correta das maos.

18. Os manipuladores de alimentos devem proceder a lavagem de m3os com agua e sabonete liquido
quando:

. Chegarem ao trabalho e entrarem no setor;

. Antes e apds a manipulagdo de alimentos;

. A cada troca de alimentos a serem manipulados (exemplo: entre manipulagdo de carnes cruas e
vegetais);

. Antes e apds ida ao sanitario;

. Ap0ds qualquer interrupgdo do servigo;

. Imediatamente apds a retirada de luvas, se for necesséria a utilizagdo;

. Ap0ds tocar materiais contaminados;

. Ap0s tossir, espirar ou assoar o nariz;

. Apds manusear lixo ou outro residuo;

. Antes e apds manipular alimentos crus;

. Antes de manusear alimentos prontos para consumo.

19. Onde ndo ha disponibilidade de pia, é recomendével o uso de preparagdo alcodlica liquida ou em

gel a 70% para a higienizacdo das maos, embora n3o se exclua, aqui, a limpeza e lavagem das maos, sempre
que se fizer necessario.

20. Os utensilios utilizados na higienizagdo de instalagBes devem ser distintos daqueles usados para
higienizagdo das partes dos equipamentos e utensilios que entrem em contato com o alimento.

21. Antes de iniciar a preparagdo dos alimentos, deve-se proceder & adequada limpeza das embalagens
primarias das matérias-primas e dos ingredientes, minimizando o risco de contaminagdo.

22. A desinfeccdo de superficies deve ser realizada ap6s a sua limpeza, principalmente as que tem
maior contato e com frequéncia.

23. Os desinfetantes com potencial para desinfecgdo de superficies incluem aqueles a base de cloro ou
alcool e deve ser regulamentado junto & Anvisa.

24. Os equipamentos e utensilios devem ser higienizados com agua (se possivel quente) e detergente
liquido sem ser diluido. Depois, devem ser colocados para escorrer e, entdo, friccionados com alcool a 70%
embebido em pano descartavel.

25. Entregadores s6 devem entrar no estabelecimento em caso de extrema necessidade e, se
ingressarem, devem fazer a correta higienizacdo das maos antes de acessarem a unidade. Os mesmos ndo
devemn ter nenhum tipo de contato fisico com os funcionarios da unidade. Apos o recebimento das
matérias-primas, o funcionario deve lavar as mdos e, em seguida, higienizar as embalagens, antes do
armazenamento.

LAVANDERIA
1. Todas as roupas e enxoval deve ser acondicionada em sacos impermedveis, higienizados e lacrados.
2. Garantir a ventilagdo em todas as dreas da governanca e lavanderia.
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3. AMS eficazes para garantir a seguranca das equipes durante o processo de lavagem e
contagem do enxoval.
4. Utilizar luvas para realizag3o da coleta, separacdo e contagem do enxoval.
5. Notificar lavanderia terceirizada que ndo é permitido deixar pessoas com problemas de salide
realizar coletas e entregas.
6. Limpar e desinfetar frequentemente com &lcool 70% portas de equipamentos de alta utilizacdo

(lavadoras e secadoras), bem como equipamentos em geral (ferro de passar, etc.).
ADMISTRATIVO

1. Fornecer uniforme, mascaras faciais de uso ndo cirurgico e EPIs adequados, conforme fungdo
exercida e normas sanitarias aos seus colaboradores, orientando o ndo compartilhamento dos mesmos.

2. Orientar aos colaboradores a adogdo de medidas de distanciamento social minimo de 2,0 metros
em relagdo aos demais colaboradores e clientes.

3. Aferir a temperatura de todos os colaboradores. Caso o mesmo apresente ou refira temperatura
corporal maior ou igual a 37,8° ou sintomas gripais (tosse seca ou produtiva, dor de garganta, congestdo
nasal, falta de ar, coriza) encaminhar para atendimento na UPA — COVID e comunicar a Vigilancia
Epidemioldgica através do telefone (73) 98816-9930.

4, Estabelecer escalas e turnos de trabalho para evitar aglomeragdes na entrada e saida dos
expedientes.

5. Priorizar trabalho remoto aos trabalhadores em grupos de risco, como idosos acima de 60 anos ou
portadores de doengas crénicas e atividades que possam ser realizadas em Home Office.

6. Realizar busca ativa diaria de pessoas (colaboradores e clientes) com sintomas compativeis com a
Covid-19 e/ou sintomas respiratorios.

7. Garantir o afastamento dos trabalhadores com sindrome gripal, encaminhar para atendimento na
UPA — COVID e comunicar a Vigilancia Epidemioldgica através do telefone (73) 98816-9930.

8. Adotar agdes educativas de divulgagdo e informacdo sobre as medidas de prevengdo a Covid-19.
DELIVERY
1. Indicar aos hdospedes, somente delivery de alimentos e bebidas em estabelecimentos formais e que

tem autorizagdo da Vigildncia Sanitdria para funcionamento.

2. O recebimento deve ser feito no lobby ou recepcdo pelo hdspede.
CAMPING
1. Aferir a temperatura de todos os hdspedes na chegada e saidas didrias. Caso o passageiro

apresentar ou referir temperatura corporal maior ou igual a 37,8° ou sintomas gripais (tosse seca ou
produtiva, dor de garganta, congestdo nasal, falta de ar, coriza) encaminhar imediatamente o hospede, em
transporte exclusivo, para atendimento na UPA— COVID e comunicar a Vigilancia Epidemiologica através do
telefone (73) 98816 - 9930.

2. Higienizar com dlcool a 70% ou solugdo de hipoclorito de sédio todas as superficies comuns.

3. Intensificar e aumentar a frequéncia de limpeza correta (no minimo a cada 4 horas ou sempre que
precisar) fazendo uso de &lcool 70% ou hipoclorito de sédio a 2,5% (a cada 5 litros de dgua adicione 1 copo
(200 ml) de dgua sanitaria).
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4. Nas entradas e saidas dos ambientes e, em pontos estratégicos, dispor de material para
higienizagdo com alcool a 70%, para utilizag3o dos clientes.

5. Interdicdo de todo o mobilidrio comum como sofds, mesas e cadeiras que ndo permitam o
distanciamento determinado.

6. Estacionamentos e Barracas devem respeitar o distanciamento de 4 metros de distancia.
7. NAO utilizar nenhum material grafico para distribuic3o.
8. Quanto a higienizagdo de banheiros adotar medidas eficazes de desinfecco rigorosa, duas vezes ao

dia, com hipoclorito de sédio e finalizar com desinfetante e dlcool 70%.

. Desinfecgdo eficaz de moveis, lougas e metais sanitarios e superficies;
. Lavar o ralo do chdo com desinfetante diluido.
9. Quanto as instrugdes para comercializagdo de alimentos e bebidas devem estar de acordo com as

exigéncias da Vigilancia Sanitdria e devidamente regulamentado e respeitando todas as exigéncias de
distanciamento social e higiene e limpeza.

10. Quanto as instrugbes para comercializagdo de artesanato e outros produtos devem estar de acordo
com as exigéncias da Vigilancia Sanitaria e devidamente regulamentado e respeitando todas as exigéncias
de distanciamento social e higiene e limpeza.

11. Os profissionais da limpeza devem utilizar os seguintes EPI's durante a limpeza dos ambientes:
. Oculos ou face shield, além da mascara facial;

. Avental de contato ou impermeavel;

. Luvas de borracha de cano longo;

. Botas impermedéveis ou calgados fechados e impermedveis.

SALAO DE EVENTOS
(A retomada das atividades s6 sera autorizada apds a liberagdo da autoridade sanitaria)

Deverdo ser retomadas, de forma gradual e monitorada, a realizacdo de eventos nos espagos existentes nos
meios de hospedagem do Municipio de Porto Seguro, mediante cumprimento dos protocolos de seguranca
sanitdria estabelecidos, das demais normas vigentes e ainda da assinatura do Termo de Responsabilidade
Sanitaria, a partir das datas listadas e analise do cendrio de propagacdo da doenga.

1. Serdo autorizados em principio somente eventos corporativos, técnicos cientificos, convengdes,
congressos, semindrios, workshops e religiosos.

2. As quantidades estabelecidas para cada evento ficam limitadas a ocupagdo de 40% da capacidade
de publico de cada espaco utilizado para garantir o distanciamento de 2 m.

3. Garantir a ventilagdo natural e implementar as medidas de desinfeccdo do ar antes e depois do uso
da sala de eventos.

4, Garantir o bom funcionamento das instalagdes de ventilagdo mecénica.

5. Garantir a limpeza e desinfecgdo de equipamentos audiovisuais, principalmente microfones,
telefones e controles em geral, preferencialmente com alcool 70%. Atengdo para utilizagdo dos produtos
corretos para evitar qualquer dano.
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6. Disponibilizar dlcool em gel em frasco dosador para higienizagdo de mdos nas salas de eventos em
utilizagdo e na mesa de coffee break.
7. Disponibilizar dlcool em gel em frasco dosador para higienizagdo de m&os colocada em cada

banheiro publico (incluindo o banheiro dos funciondrios), com avisos lembrando os héspedes e
funciondrios sobre a importancia de lavar as mdos.

8. Disponibilizar um colaborador na entrada / saida e em pontos estratégicos do evento com alcool
gel 70%, além de tapete sanitizante.

9. Aferir a temperatura de todos os congressistas na entrada e aplicar questiondrio sobre sintomas
respiratorios, caso apresente temperatura corporal maior ou igual a 37,8° ou sintomas gripais (tosse seca
ou produtiva, dor de garganta, congestdo nasal, falta de ar, coriza), encaminhar para atendimento na UPA -
COVID e comunicar a Vigilancia Epidemiologica através do telefone (73) 98816-9930.

10. Uso de méascara obrigatdrio para todos os participantes e prestadores de servigos.

11. Manter ambientes bem ventilados, com portas e janelas abertas, sempre que possivel.

12. Priorizar o credenciamento e o check-in eletrénico.

13. No credenciamento, organizar o atendimento em filas, considerando a marcagdo no piso com

distanciamento de 2 m.

14. Nas feiras, limitar o fluxo de pessoas em, no maximo, 40% da capacidade de plblico, prevista no
projeto técnico de prevengdo a incéndio e desastre, aprovado pelo Corpo de Bombeiros, controlando o
distanciamento minimo de 2m entre as pessoas.

15. Na formatagdo em auditdrio, considerar os espacamentos das cadeiras que atendam o
distanciamento minimo de 2m entre as pessoas.

16. O servigo de coffee break ou Coquetel deve priorizar os kits individuais, devidamente protegidos,
para reduzir o contato de pessoas proximas as mesas de servigo.

17. N&o dispor de mobilidrio como soféds, mesas e cadeiras, instalados nas areas comuns, como lobby e
salas de espera.

18. NZo sera permitida a distribuicdo individual de kits promocionais (inclusive materiais gréficos) e
brindes para reduzir a possibilidade de contaminag8o indireta.

19. Mantém-se suspenso a realizacdo de eventos que envolvam atividades de contato fisico, ou seja,
dangas, casamentos, aniversarios, bailes, competicdes esportivas coletivas, festas e similares.

20. Eventos ao ar livre dentro das dependéncias do Hotel devem respeitar as regras de distanciamento
pessoal de 2 m, e atender as normas de quantidade de pessoas para evitar aglomeragdes.

DEFINIGOES

1. SINDROME GRIPAL (SG): individuo com quadro respiratério agudo, caracterizado por sensagdo
febril ou febre, mesmo que relatada, acompanhada de tosse OU dor de garganta OU coriza OU dificuldade
respiratoria.

EM CRIANCAS (MENOS DE 2 ANOS DE IDADE): considera-se também obstrugdo nasal, na auséncia de outro
diagndstico especifico.

EM IDOSOS: a febre pode estar ausente. Deve-se considerar também critérios especificos de agravamento
como sincope, confusdo mental, sonoléncia excessiva, irritabilidade e inapeténcia.
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2. SINDROME RESPIRATORIA AGUDA GRAVE (SRAG): Sindrome Gripal que apresente:
dispneia/desconforto respiratério OU Pressdo persistente no térax OU saturacdo de 02 menor que 95% em
ar ambiente OU coloragdo azulada dos labios ou rosto.

EM CRIANCAS: além dos itens anteriores, observar os batimentos de asa de nariz, cianose, tiragem
intercostal, desidratacdo e inapeténcia.

3. OBSERVAGOES SOBRE FEBRE:

¢ Considera-se febre temperatura acima de 37,8°, alerta-se que a febre pode n3o estar presente em alguns
casos como por exemplo: em pacientes jovens, idosos, imunossuprimidos ou que em algumas situacdes
possam ter utilizado medicamento antitérmico. Nessas situagdes, o PROTOCOLO PARA QUARENTENA DE
VIAJANTES EM HOTEIS e avaliagdo clinica deve ser levada em consideragdo e a decisdo deve ser registrada
na ficha de notificagdo. Considerar a febre relatada pelo paciente, mesmo ndo mensurada.

4. LIMPEZA
Coletar e acondicionar os residuos sélidos (lixo).

Friccionar pano ou escova embebida com dgua e produtos detergentes, sabdo ou limpadores de uso geral
nas superficies, retirando os residuos deixados apos operagdo.

Enxaguar com dgua limpa e ou passar pano Umido, até que todos os residuos sejam retirados.
Secar com pano limpo.

Promover o descarte dos panos utilizados na operagdo, conforme gerenciamento de residuos sélidos,
quando reaproveitaveis, acondiciona-los em recipientes ou sacos acondicionadores, para posterior limpeza
e desinfecgdo.

5. DESINFECGAO
Executar os procedimentos descritos na Limpeza.

Aplicar sobre a drea atingida o produto de desinfecgdo respeitando a concentragdo recomendada para
desinfecgdo, bem como a validade do produto.

Aguardar tempo de agdo, conforme indicagdo do fabricante.
Enxaguar com &gua limpa e ou passar pano Umido, até que todos os residuos sejam retirados.
Secar com pano limpo.

Promover o descarte dos panos utilizados na operagdo, conforme gerenciamento de residuos sdlidos,
quando reaproveitdveis, acondiciona-los em recipientes ou sacos acondicionadores, para posterior limpeza
e desinfec¢do.

6. DESINFECGAO DE ALTO NiVEL -

Este procedimento deve ser realizado em situagGes que sdo constatadas contaminagdes por sangue, fezes,
urina, vomitos ou outros fluidos organicos. Antes de iniciar o procedimento deve-se interditar e isolar a
area suspeita.

Realizar a limpeza criteriosa conforme método acima, sendo que os equipamentos e panos utilizados
deverdo ser descartados apos a operagdo.

Aplicar sobre a area atingida produtos sanitizantes respeitando as concentrag@es e validade apresentadas
em sua rotulagem.
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Aguardar tempo de agdo, conforme indicagdo do fabricante.

Enxaguar com dgua limpa e ou passar pano Umido, até que todos os residuos sejam retirados.
Secar com pano limpo.

Promover o descarte dos panos utilizados na operagdo.

Descartar equipamentos e EPI que n8o possam ser desinfectados com seguranca.

OBSERVAGCAO: A eleicdo dos produtos a serem empregados na operacionalizacdo do PLD, ficara sob a
responsabilidade da equipe que executa a acdo. Recomenda-se a utilizacdo de produtos registrados no
Brasil. A diluicdo dos produtos, quando de sua necessidade, deve ser realizada por pessoa treinada e
supervisionada por profissional tecnicamente habilitado, sempre atentando e respeitando todas as
proporgdes recomendadas. Os equipamentos de limpeza (vassouras, escovas, rodos, etc.) deverdo sofrer
desinfecgdo por imersdo com solugBes indicadas, apds cada procedimento.

Nota: 1. Sempre que ocorrer suspeita de contaminagdo por contato com material infectante, os EPI devem
ser substituidos imediatamente e enviados para limpeza e higienizagdo.
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PROTOCOLO PARA GASTRONOMIA

Estruturagdo de critérios de retomada, de forma gradual e monitorada, das atividades pertinentes a
Gastronomia, mediante cumprimento dos protocolos de seguranga sanitéria estabelecidos pela Secretaria
Municipal de Saude e normas regulamentadas pela OMS, e para a assinatura do Termo de
Responsabilidade Sanitaria.
A QUEM SE DESTINA
Entende-se por Gastronomia todo o segmento de alimentacdo fora do lar como, bares, restaurantes,
barracas de praia e similares.
Quanto ao Cronograma de Reabertura e funcionamento para Gastronomia
A reabertura se dara com funcionamento para Gastronomia, com a capacidade de 50% de ocupacdo do
empreendimento, o aumento sera gradual de acordo com os indicadores de risco.

PRERROGATIVAS COMUNS A TODOS OS DEPARTAMENTOS
RECOMENDAGOES GERAIS PARA A COZINHA:

e Nutricionista, técnico de alimentos ou Instituicdo de educacgdo profissional deve realizar palestra de
orienta¢gdo com toda a equipe para apresentar e capacitar sobre os novos procedimentos
relacionados a aplicagdo do novo protocolo, podendo ser tal profissional, contratado ou fruto de
parceria de forma cooperada.

e Adotar, sob responsabilidade técnica, as suas préprias Boas Préticas de Produgdo e/ou Prestagio
de Servigos, seus Programas de Qualidade e atendimento ao Padrdo de Identidade e de Qualidade
para Produtos e Servicos na Area de Alimentos, incluindo as etapas de controle, monitoramento e
correcdo das irregularidades.

e Os alimentos a serem consumidos crus e ou in natura devem ser submetidos a processo de
higienizagdo e sanitizacdo adequada, com produtos registrados na Anvisa (hipoclorito de sédio a
1%) para utilizagdo em frutas, legumes e verduras crus.

e Qperar estritamente de acordo com o disposto nas normas de Seguranga Alimentar.

e  Equipar todas as dreas da cozinha com produto para desinfecgdo das maos, como alcool-gel.

e Reduzir e controlar rigorosamente o acesso de pessoas externas as areas de produgdo e
manipulagdo de alimentos, incluindo fornecedores.

e Toda e qualquer pessoa que precise entrar na cozinha deve lavar as mdos e desinfetd-las
corretamente.

e Orientar e disponibilizar material sobre o correto processo de lavagem das mdos.

e Notificar fornecedores de que ndo é permitido deixar pessoas com problemas de salde realizar

entregas.
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Tomar medidas rigorosas de desinfecgdo de tabuas de cortar alimentos e utensilios de cozinha.
Limpar e desinfetar diariamente com dlcool 70% portas de equipamentos de alta utilizagdo (fornos,
geladeiras, freezers), bem como equipamentos em geral (batedeiras, liquidificadores,
processadores, etc.).

Devem ser realizadas inspec&es didrias pela geréncia em todas as areas de preparo e servigo de
alimentos para garantir que os métodos de limpeza e higienizagdo sejam seguidos e realizados de
modo consistente.

Os manipuladores devem ter asseio pessoal, apresentando-se com uniformes compativeis a
atividade, conservados e limpos. Os uniformes devem ser trocados, no minimo, diariamente e
usados exclusivamente nas dependéncias internas do estabelecimento. As roupas e 0s objetos
pessoais devem ser guardados em local especifico e reservados para esse fim.

Durante a execucdo das atividades, ndo é permitido, dentro da cozinha, fumar, falar
desnecessariamente, cantar, assobiar, espirrar, cuspir, tossir, comer, manipular dinheiro ou praticar
outros atos que possam contaminar o alimento.

Para o colaborador que utilize 6culos, sugere-se a implementagdo de medidas que garantam a sua
correta higienizagdo.

Celulares ndo devem ser utilizados na area de manipulagdo de alimentos.

O uso de luvas, méscaras, 6culos ou qualquer outro EPI ndo substitui os cuidados basicos de higiene
a serem adotados, como a lavagem frequente e correta das maos.

Os manipuladores de alimentos devem proceder a lavagem de m&os com agua e sabonete liquido
quando:

Chegarem ao trabalho e entrarem no setor;

Antes e apds a manipulacdo de alimentos;

A cada troca de alimentos a serem manipulados (exemplo: entre manipulagdo de carnes cruas e
vegetais);

Antes e apos ida ao sanitario;

Apds qualquer interrupgdo do servigo;

Imediatamente apds a retirada de luvas, se for necessaria a utilizagdo;

Apds tocar materiais contaminados;

Apos tossir, espirar ou assoar o nariz;

Apos manusear lixo ou outro residuo;

Antes e apos manipular alimentos crus;

Antes de manusear alimentos prontos para consumo;
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e Onde ndo ha disponibilidade de pia, é recomendavel o uso de preparagdo alcodlica liguida ou em
gel a 70% para a higienizagdo das mdos, emhora ndo se exclua, aqui, a limpeza e lavagem das maos,
sempre que se fizer necessario.

e Os utensilios utilizados na higienizagdo de instalagBes devem ser distintos daqueles usados para
higienizagdo das partes dos equipamentos e utensilios que entrem em contato com o alimento.

e Antes de iniciar a preparagdo dos alimentos, deve-se proceder a adequada limpeza das embalagens
primarias das matérias-primas e dos ingredientes, minimizando o risco de contaminagdo.

e Adesinfecgdo de superficies deve ser realizada apds a sua limpeza.

e Qs desinfetantes com potencial para desinfeccdo de superficies incluem aqueles a base de cloro ou
alcool. Preconiza-se a limpeza das superficies, seguida da desinfec¢do com uma dessas duas
solugdes desinfetantes ou outro desinfetante padronizado, desde que esteja regularizado junto a
Anvisa.

e Deve-se limpar e desinfetar todas as superficies frequentemente tocadas pelas pessoas.

e Os equipamentos e utensilios devem ser higienizados com agua (se possivel quente) e detergente
liqguido sem ser diluido. Depois, devem ser colocados para escorrer e, entdo, friccionados com
alcool a 70% embebido em pano descartavel.

e Entregadores sé devem entrar no estabelecimento em caso de extrema necessidade e, se
ingressarem, devem fazer a correta higienizacdo das m&os antes de acessarem a unidade. Os
mesmos ndo devem ter nenhum tipo de contato fisico com os funcionarios da unidade. Apds o
recebimento das matérias-primas, o funcionario deve lavar as m3os e, em seguida, higienizar as
embalagens, antes do armazenamento.

e Sugestdo de testagem para detecgdo do Coronavirus - SARS-CoV-2, de todos funciondrios
contratados. Para abertura do empreendimento, pode ser realizados um dos seguintes testes:

s Testes Imunobioldgicos (testes rapidos);
s Testes de Biologia Molecular (RT- PCR, em tempo real);

s Sorologia (IgM).

HIGIENE E LIMPEZA

e Uso de mascaras faciais de uso ndo cirlrgico obrigatério para colaboradores e clientes.

e Uso de mascaras faciais de uso ndo cirtrgico obrigatdrio para colaboradores prevé troca a cada
3 horas, de acordo com a Nota técnica da ANVISA.

¢ Disponibilizar alcool gel 70% nas entradas e saidas dos ambientes e, em pontos estratégicos,

para utilizagdo dos clientes.
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e Manter ambiente bem ventilado, com janelas e portas abertas, sempre que possivel.

e O estabelecimento deverd dispor do Plano de Manutengdo, Operagdo e Controle (PMQOC)
atualizado (guando possuir condicionadores de ar com capacidade acima de 60.000 BTU’s),
com o respectivo responsavel técnico, bem como manter disponivel o registro da execug¢do dos
procedimentos estabelecidos no plano; manter limpos os componentes do sistema de
climatizacdo, tais como: bandejas, serpentinas, umidificadores, ventiladores e dutos, de forma
a evitar a difusdo ou multiplicagdo de agentes nocivos a saide humana e manter a boa
qualidade do ar interno.

e Dispor de ponto para higienizacdo das m3os dos funcionarios — lavatérios equipados com agua,
sab3o e toalhas descartaveis.

e Possuir lixeiras com tampa acionada a pedal.

e Intensificar e aumentar a frequéncia de limpeza correta e periddica (como as mesas e cadeiras
dos clientes apds cada refei¢do; ou sempre que precisar) fazendo uso de &lcool 70% ou
hipoclorito de sédio a 2,5% (A cada 5 litros de dgua adicione 1 copo (200 ml) de dgua sanitaria)
recomendada principalmente nas superficies que o cliente tenha contato.

¢ Intensificar a higienizacdo e a frequéncia das instalagdes dos sanitdrios de uso de colaboradores
e clientes (pias, pegas sanitdrias, valvula de descarga, torneiras, suporte de papel
higiénico/papel toalha e secador de maos), equipamentos, utensilios, superficies em que ha
maior frequéncia de contato como fechaduras, maganetas das portas, interruptores, corrimdes,
carrinhos, lixeiras, dispensadores de sabonete liquido, dlcool gel, piso, paredes e portas, dentre
outros.

e lavar e trocar os uniformes diariamente e leva-los ao local de trabalho protegidos em saco
plastico ou outra protegdo adequada. Usa-los somente nas dependéncias da empresa.

e Antes da abertura do estabelecimento, reunir a equipe para alinhar as medidas de seguranca
que foram adotadas e, conforme necessidade, realizar reuniBes de alinhamento e correg@es.

e Orientar os clientes quanto & lavagem das maos e utilizagdo de alcool a 70% antes de

consumirem a refeigdo, seja de forma escrita ou oral.

DISTANCIAMENTO SOCIAL
e Considerar um modelo de negdcio baseado em reservas de assentos para evitar
aglomerag8es no local.
¢ Estabelecimentos que trabalhem com sistema de auto servico (self service) devem
estabelecer funciondrios especificos para servir os clientes, mantendo o maximo de

distanciamento possivel.
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¢ Diminuir a capacidade de publico do estabelecimento, de modo que seja possivel manter
distanciamento minimo entre as mesas (1,5 metros) e cadeiras (1 metro), como também
nos ambientes de espera e filas de caixas, com demarcagdo no piso.

s Utilizagdo das mesas com capacidade reduzida considerando o distanciamento 2 pessoas
para mesa com capacidade de 4 e 4 pessoas nas mesas com capacidade de 6.

¢ Todo o pessoal de atendimento devera estar utilizando os devidos EPI'S, relativos a sua
atuagao.

e O saldo deve ter boas condigdes de ventilagdo e garantir o bom funcionamento das
instalagées de ventilagdo mecanica.

¢ Reorganizar ambientes de trabalho que ndo atenda o distanciamento recomendavel.

s Uso de Barreiras Fisicas como painel de acrilico ou face shield para funcionarios que tenha
contato direto com o cliente como: caixas, por exemplo.

e Priorizar o pagamento sem contato fisico, com a indicagdo de uso de cartdo de
crédito/débito, evitando a utilizacdo de cédulas que exige maior manipulacdo. As maquinas
de cartdo devem ser higienizadas com alcool a 70% a cada pagamento.

s Flexibilizar horarios dos funciondrios para que os mesmos ndo utilizem transporte publico
em horario de pico.

e Para reunides com mais de 5 colaboradores priorizar os encontros virtuais.

ADMISTRATIVO

e Fornecer uniforme, mascaras faciais de uso ndo cirurgico e EPIs adequados, conforme fungdo
exercida e normas sanitérias aos seus colaboradores, orientando o ndo compartilhamento dos
mesmos.

e Orientar aos colaboradores a adogdo de medidas de distanciamento social minimo de 1,5 metros
em relagdo aos demais colaboradores e clientes.

e Estabelecer escalas e turnos de trabalho para evitar aglomeragBes na entrada e saida dos
expedientes.

e Priorizar trabalho remoto aos trabalhadores em grupos de risco, como idosos acima de 60 anos ou
portadores de doengas crénicas e atividades que possam ser realizadas em Home Office.

e Realizar busca ativa diaria de pessoas (colaboradores) com sintomas compativeis com a Covid-19
e/ou sintomas respiratorios.

e Garantir o afastamento dos trabalhadores com sindrome gripal, encaminhar para atendimento na
UPA —COVID e comunicar a Vigilancia Epidemioldgica através do telefone (73) 98816-9930.

e Adotar agdes educativas de divulgagdo e informag&o sobre as medidas de prevengdo a Covid-19.

NECESSIDADES ESPECIFICAS BARES, RESTAURANTES E SIMILARES
e (Considerar um modelo de negdcio baseado em reservas de assentos para evitar aglomerag&es no

local.
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e Estabelecimentos que trabalhem com sistema de auto servigo (self service) devem estabelecer
funcionarios especificos para servir os clientes, mantendo o méximo de distanciamento possivel. Os
talheres de servigo devem ser manuseados por somente um colaborador devidamente protegido.

e O Buffet deve dispor de barreira fisica de prote¢do para que evite contaminagdo e todos os
alimentos precisam de cobertura durante o servigo.

e Diminuir a capacidade de publico do estabelecimento, de modo que seja possivel manter
distanciamento minimo entre as mesas (1,5 metros) e cadeiras (1 metro), como também nos
ambientes de espera e filas de caixas, com demarcag&o no piso.

* Intensificar e aumentar a frequéncia de limpeza correta e periédica(como as mesas e cadeiras
dos clientes apds cada refeicdo; ou sempre que precisar) fazendo uso de &lcool 70% ou
hipoclorito de sédio a 2,5% (A cada 5 litros de dgua adicione 1 copo (200 ml) de dgua sanitéria)
recomendada principalmente nas superficies que o cliente tenha contato.

e Reservar espago para a higienizagdo dos alimentos de acordo com o Protocolo Alimentos Seguros
— PAS.

¢ Deve-se cobrir bandejas, protegendo os alimentos durante o transporte para o servico.

e Higienizar, com produtos adequados copos, pratos e talheres e disponibilizar os talheres com
protecdo individual.

¢ Deve-se reduzir e controlar rigorosamente o acesso de pessoas externas as dreas de produgdo e
manipulagdo de alimentos, incluindo fornecedores.

e Reforcar medidas de desinfecgdo para os utensilios de mesa e implementar o sistema de
inspeg¢do com alcool 70% ou hipoclorito de sédio a 2,5%.

* Se necessario ou solicitado, talheres descartaveis podem ser fornecidos.

e Oscarddpios devem ser efetivamente desinfetados com alcool 70%.

« Disponibilizar dlcool em gel em frasco dosador para higienizagdo de maos, colocado em local de
facil acesso aos hdspedes e clientes.

¢ Recomenda- se tapete sanitizante nas entradas do estabelecimento (a solugdo deve ser de 1
litro de dgua e 3 colheres de sopa de hipoclorito de sédio a 2,5%, a troca deve ser conforme
recomendacgdo do fabricante.

e Durante o servico é necessario o uso de EPI’s adequados e de uso individual:

e Para cozinha: touca, avental impermeavel, mascaras de protegdo, luvas, sapato de
borracha;

e Para o saldo avental impermeavel, mascaras de protecdo, luvas e face shield.
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¢ Toda e qualquer pessoa que precise entrar na cozinha deve higienizar as mdos corretamente,
além de utilizar todos os EPI’s necessdrios como mdscaras faciais de uso ndo cirdrgico
obrigatério, luvas e touca.

e O recolhimento dos pratos e talheres usados devem ser feitos sempre em uma bandeja exclusiva
para transportar os utensilios sujos.

e  Os restaurantes com espagos reduzidos e com pouca ventilagdo natural devem trabalhar com
agendamento de horarios para evitar superlotacdo e atendendo o mesmo percentual de 50% da
capacidade.

e Toda bebida em lata deve ser higienizada com dgua e sab3o antes da refrigeragdo.

e Para locais com mesas fixas ou na impossibilidade de remogéo, interditar as mesas de forma
alternada, comunicando visualmente quais estdo livres e interditadas.

e Disponibilizar temperos e condimentos em sachés ou em porgées individualizadas diretamente
da cozinha a cada cliente.

e O Porta Garrafa deve ser higienizado com dlcool a 70% a cada manipulagdo do gargom.

e Os carddpios e outros informativos devem ser descartdveis, com recursos digitais, plastificados,
ou impressos em material que permita higienizagdo a cada utilizagdo.

e  NAO utilizar nenhum material grafico para distribuiggo.

e No caso de entregadores pertencentes ao quadro do estabelecimento, o estabelecimento é
responsavel pelo fornecimento das mascaras e demais produtos de higienizagdo, como alcool em
gel 70%, para que os funciondrios possam higienizar as mdos, as maquinas de cartdes e bags de
transporte.

¢ No caso de entregadores pertencentes as plataformas de delivery ou empresas terceirizadas,
estas sdo responsdveis pelo fornecimento de materiais e produtos e capacitacdo de seus
funcionarios.

¢ Em caso de troco em dinheiro para delivery, recomendamos que a devolugdo seja feita em saco
plastico para ndo haver contato do dinheiro com as maos.

e As bolsas de transporte nunca devem ser colocadas diretamente no chdo, devido aos riscos de
contaminagdo.

e Disponibilizar talheres descartaveis ou devidamente embrulhados aos clientes, como alternativa
aos talheres convencionais, que ndo precisam parar de serem oferecidos.

¢ Chopeira, maquinas de café, maquinas de gelo e demais equipamentos que sejam limpos por

equipe terceirizada ou equipe do estabelecimento devem ser higienizados antes da reabertura.
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e N3o devem ser utilizados panos téxteis, mas sim descartdveis, para a higienizagdo de
equipamentos e utensilios.
e  Ostalheres devem ser oferecidos ao cliente com protegdo.

¢ Guardanapos de papel devem ser oferecidos ao cliente em dispensers protegidos ou embalados

NECESSIDADES ESPECIFICAS PARA BARRACAS DE PRAIA

e Considerar um modelo de negocio baseado em reservas de assentos para evitar aglomerages no
local.

e Estabelecimentos que trabalhem com sistema de auto servigo (self service) devem estabelecer
funcionarios especificos para servir os clientes, mantendo o maximo de distanciamento possivel.
Os talheres de servigo devem ser manuseados por somente um colaborador devidamente
protegido.

e O Buffet deve dispor de barreira fisica de prote¢do para que evite contaminagdo e todos os
alimentos precisam de cobertura durante o servigo.

e Diminuir a capacidade de publico do estabelecimento, de modo que seja possivel manter
distanciamento minimo entre as mesas (1,5 metros) e cadeiras (1 metro), como também nos
ambientes de espera e filas de caixas, com demarcag&o no piso.

* Intensificar e aumentar a frequéncia de limpeza correta e periédica (como as mesas e cadeiras
dos clientes apos cada refeicdo; ou sempre que precisar) fazendo uso de dlcool 70% ou
hipoclorito de sédio a 2,5% (A cada 5 litros de dgua adicione 1 copo (200 ml) de dgua sanitéria)
recomendada principalmente nas superficies que o cliente tenha contato.

e Priorizar o pagamento sem contato fisico, com a indicacdo de uso de cartdo de crédito/débito,
evitando a utilizacdo de cédulas que exige maior manipulagdo. As maquinas de cartdo devem ser
higienizadas com alcool a 70% a cada pagamento.

e Reservar espaco para a higienizagdo dos alimentos de acordo com o Protocolo especifico
Alimentos Seguros — PAS.

e Deve-se cobrir bandejas, protegendo os alimentos durante o transporte para o servigo.

e Higienizar, com produtos adequados copos, pratos e talheres e disponibilizar os talheres com
protecdo individual.

e Deve-se reduzir e controlar rigorosamente o acesso de pessoas externas as areas de produgdo e
manipulagdo de alimentos, incluindo fornecedores.

e Durante o servico é necessario o uso de EPI’s adequados e de uso individual:

e Para cozinha: touca, avental impermedvel, mascaras de prote¢do, luvas, sapato de
borracha;
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e Para o saldo avental impermeavel, mascaras de protegdo, luvas e face shield.

¢ Toda e qualquer pessoa que precise entrar na cozinha deve higienizar as mdos corretamente,
além de utilizar todos os EPI’s necessdrios como mdscaras faciais de uso ndo cirdrgico
obrigatério, luvas e touca.

¢ Toda bebida em lata deve ser higienizada com dgua e sab&o antes da refrigeragdo.

e Para locais com mesas fixas ou na impossibilidade de remog3o, interditar as mesas de forma
alternada, comunicando visualmente quais estdo livres e interditadas.

e Criar formatagdo onde as espreguicadeiras sdo liberadas para uso, devidamente desinfetada com
hipoclorito de sédio a 2,5% (A cada 5 litros de dgua adicione 1 copo (200 ml) de dgua sanitaria) e
a cada utilizagdo seja novamente higienizada.

e 0O Guarda sol deve ser manipulado exclusivamente pelos garcons e higienizado logo apds a
montagem.

e Todas as mesas e cadeiras devem ser devidamente higienizadas a cada utilizagdo com alcool a
70% ou hipoclorito de sddio a 2,5% (A cada 5 litros de dgua adicione 1 copo (200 ml) de dgua
sanitdria) e a cada utilizagdo seja novamente higienizada.

« Disponibilizar temperos e condimentos em sachés ou em porg¢des individualizadas diretamente
da cozinha a cada cliente.

e O Porta Garrafa deve ser higienizado com élcool a 70% a cada manipulagdo do gargom.

e Os cardapios e outros informativos devem ser descartaveis, com recursos digitais, plastificados,
ou impressos em material que permita higienizagdo a cada utilizagdo.

e NAO utilizar nenhum material grafico para distribuicdo.

e O recolhimento dos pratos e talheres usados devem ser feitos sempre com uma bandeja
exclusiva para transportar os utensilios sujos.

e N3o devem ser utilizados panos téxteis, mas sim descartdveis, para a higienizagdo de
eqguipamentos e utensilios.

e  Ostalheres devem ser oferecidos ao cliente com protegdo.

e Guardanapos de papel devem ser oferecidos ao cliente em dispensers protegidos ou embalados.
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PROTOCOLO DE SEGURANCA SANITARIA E
PARAMETROS DE SERVICOS PARA AGENTES RECEPTIVOS

Estruturacdo de critérios de retomada, de forma gradual e monitorada, das atividades pertinentes aos
meios de hospedagem, mediante cumprimento dos protocolos de seguranga sanitaria, estabelecidos pela
Secretaria Municipal de Saude de Porto Seguro e normas regulamentadas pela OMS, para a assinatura do
Termo de Responsabilidade Sanitdria entre a Prefeitura Municipal de Porto Seguro e o empreendimento
ou prestador de servico em questdo.

A quem se destina
Entende-se por Agentes Receptivos equipamentos, empresas e prestadores de servigo que recebem,
transportam e guiam os visitantes e turistas, como: aeroporto, rodovidria, transportes turisticos, guias de
turismo, agéncias e operadoras e similares.
Quanto ao Cronograma de Reabertura e funcionamento dos Meios de Hospedagem

A reabertura se dard com funcionamento para agentes receptivos, com a capacidade de 50% de ocupagdo

do empreendimento, o aumento sera gradual de acordo com os indicadores de risco.

PRERROGATIVAS COMUNS A TODOS OS DEPARTAMENTOS
HIGIENE E LIMPEZA

e Uso de mascaras faciais ndo cirlrgicas obrigatorio para colaboradores e clientes com troca a cada
3 horas.

e Disponibilizar alcool gel 70% nas entradas e saidas dos ambientes e dispor em pontos
estratégicos para utilizagdo dos clientes.

¢ Manter ambiente bem ventilado, com janelas e portas abertas.

¢ O estabelecimento deverd dispor do Plano de Manutengdo Operagdo e Controle (PMOC)

atualizado (quando possuir condicionadores de ar com capacidade acima de 60.000 BTU’s), com
o respectivo responsdvel técnico, bem como manter disponivel o registro da execugdo dos
procedimentos estabelecidos no plano; manter limpos os componentes do sistema de
climatizagdo, tais como: bandejas, serpentinas, umidificadores, ventiladores e dutos, de forma a
evitar a difusdo ou multiplicacdo de agentes nocivos a satide humana e manter a boa qualidade
do arinterno.

e Orientar a todos os trabalhadores a realizar a higiene das maos com dgua e sabonete liquido ou
dlcool a 70%, frequentemente.

e Dispor de pontos para higienizagdo das maos para os funciondrios, como lavatérios equipados
com 4gua, sabdo liquido e toalhas descartaveis.

e Adaptar todas as lixeiras, para as com tampa acionada a pedal.

e Quaisquer superficies devem ser limpas com solugdo desinfetante, contendo hipoclorito de sédio

a 2,5% (A cada 5 litros de 4dgua adicione 1 copo (200 ml) de dgua sanitéria).
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e As superficies devem ser lavadas com agua limpa apds 10 minutos de contato com cloro.
Quando o uso de alvejante ndo é adequado, o mesmo pode substituido por solugdo alcdolica a
70% para limpeza de superficies fixas.

* Intensificar e aumentar a frequéncia de limpeza correta (no minimo duas vezes ao dia ou sempre
que precisar) fazendo uso de dlcool 70% ou hipoclorito de sédio a 2,5% (A cada 5 litros de agua
adicione 1 copo (200 ml) de dgua sanitaria).

e Limpar e desinfetar frequentemente com alcool 70% utensilios de alta utilizagdo (vassouras,
aspirador de po, alca de balde, suportes de carrinhos, pranchetas, canetas, rédios, aparelhos,
etc.).

DISTANCIAMENTO SOCIAL

¢ Manter o distanciamento de 2 m entre pessoas.

e Meios de transporte, devem atender ao limite de 50% da sua capacidade;

e Reorganizar ambientes de trabalho mantendo o distanciamento recomendavel e
obrigatdrio.

¢ Demarcacdo de posices em filas para que seja respeitado o distanciamento indicado e
obrigatério.

e Uso de Barreiras Fisicas como painel de acrilico para funcionérios que tenham contato
direto com o cliente como: recepcionistas, concierges e caixas.

e Priorizar o pagamento sem contato fisico, com a indicacdo de uso de cartdo de
crédito/débito, evitando a utilizacdo de cédulas que exige maior manipulagio.

¢ Flexibilizar horarios dos funciondrios para que os mesmos ndo utilizem transporte publico
em horario de pico.

e Priorizar a realizagdo de reuni6es com ferramentas virtuais. Sendo preponderante a

realizacdo de reunido presencial que a mesma se dé de forma a garantir o pardmetro de
distanciamento de 2 m entre as pessoas, com adogdo de todos os EPI's e material de
higienizagdo.

NECESSIDADES TERMINAL RODOVIARIO

e Aferir a temperatura de todos os héspedes na chegada e saidas didrias. Caso o passageiro
apresentar ou referir temperatura corporal maior ou igual a 37,8° ou sintomas gripais (tosse seca
ou produtiva, dor de garganta, congestdo nasal, falta de ar, coriza) encaminhar imediatamente o
hdspede, em transporte exclusivo, para atendimento na UPA- COVID e comunicar a Vigilancia
Epidemiolégica através do telefone (73) 98816 - 9930.

e Uso de mascaras faciais ndo cirurgicas obrigatério para colaboradores e clientes.

e Higienizar com alcool a 70% ou solugdo de hipoclorito de sodio os carrinhos a cada utilizagdo dos
passageiros.

PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO SEGURO - Ba, rua Alfredo Dultra -01 — Centro — PORTO SEGURO —
BA - CEP. 45810-000 — Tel. 73.3012-0017

Certificagdo Digital: GGAMBGSW-YN1GO6XA-ERP5U53W-CJHXO1HF
Versao eletrénica disponivel em: http://www.acessoinformacao.com.br/ba/portoseguro/diario-oficial
Documento assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2/2001 de 24/08/2001, que institui a infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP Brasil



DIARIO N
Q F_I C_’A L j Pagina 31

Prefeitura Municipal
de Porto Sequro

PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO SEGURO
ESTADO DA BAHIA

e Intensificar e aumentar a frequéncia de limpeza correta (no minimo a cada 4 horas ou sempre gue
precisar) fazendo uso de alcool 70% ou hipoclorito de sédio a 2,5% (A cada 5 litros de dgua
adicione 1 copo (200 ml) de dgua sanitdria).

¢ Nas entradas e saidas dos ambientes e dispor, em pontos estratégicos, de material para
higienizagdo com alcool a 70%, para utilizagdo dos clientes.

¢ Interdicdo de todo o mobilidrio comum como sofds, mesas e cadeiras que ndo permitam o
distanciamento determinado.

e Organizar o atendimento em filas, considerando a marcagdo no piso com distanciamento de 1,5
metros, a partir do balcdo e entre os clientes.

e NAO utilizar nenhum material gréfico para distribuicdo.

¢ Quanto a higienizagdo de bancos de espera adotar medidas eficazes de desinfecgdo com solugdo
de hipoclorito de sadio e finalizar com a limpeza com alcool a 70% e ter uma frequéncia de limpeza
a cada 2 horas.

¢ Quanto a higienizagdo de banheiros adotar medidas eficazes de desinfecgdo rigorosa com
hipoclorito de sédio e finalizar com desinfetante e dlcool 70%:

¢ Desinfecgdo eficaz de moveis, lougas e metais sanitdrios e superficies;

e Lavar o ralo do chdo com desinfetante diluido.

e Quanto as instrugbes para concessionarios que comercializem alimentos e bebidas devem estar de
acordo com as exigéncias da Vigildncia Sanitaria e devidamente regulamentado e respeitando
todas as exigéncias de distanciamento social e higiene e limpeza.

e Quanto as instrugdes para concessiondrios que comercializem artesanato e outros produtos devem
estar de acordo com as exigéncias da Vigilancia Sanitéria e devidamente regulamentado e
respeitando todas as exigéncias de distanciamento social e higiene e limpeza.

e Os profissionais da limpeza devem utilizar os seguintes EPI's durante a limpeza dos ambientes:

e Oculos ou face shield, além da m&scara facial;

e Avental de contato ou impermeavel;

e  Luvas de borracha de cano longo;

e  Botas impermedveis ou calgados fechados e impermeaveis.

TRANSPORTE TURISTICO

¢ Uso de méscaras faciais ndo cirlrgicas obrigatdrio para colaboradores e clientes.

¢ Uso de méascaras faciais ndo cirdrgicas obrigatério para colaboradores com troca a cada 3 horas, de
acordo com a Nota técnica da ANVISA.

e Aferir a temperatura de todos os passageiros na saida de todos os passeios. Caso o passageiro
apresente ou refira temperatura corporal maior ou igual a 37,8° ou sintomas gripais (tosse seca ou
produtiva, dor de garganta, congestdo nasal, falta de ar, coriza) encaminhar imediatamente o
héspede, em transporte exclusivo, para atendimento na UPA- COVID e comunicar a Vigilancia
através do telefone (73) 98816-9930.

e Priorizar, nos veiculos privados e coletivos, a ventilagdo natural, por meio de janelas abertas, para
garantir a circulagdo do ar e evitar contaminacgdo.
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. Erm ar-condicionado serdo obrigatdrios a limpeza e higienizagdo de todo o circuito de
circulagdo do ar, sendo feito de maneira automatica no momento em que o interior veiculo é
pulverizado com produto especifico. Para tal situacdo de higienizacdo, manter o ar condicionado do
veiculo ligado no momento da aplicagdo do produto para o mesmo circular por todo o sistema de
ar-condicionado. A troca do filtro deverda ser periodica, conforme indicado pelo fabricante,
marca/modelo da carroceria.

e Em veiculos coletivos, promover a higienizagdo dos bancos, corrimdos, barras de apoio, catracas,
leitores de bilhetes, etc., a cada troca de grupo de passageiros.

¢ Em veiculos de transporte privado, como taxi, Uber e aplicativos, promover a higienizagdo e
intensificar os cuidados especialmente nas areas internas mais tocadas pelos motoristas. Entre as
medidas de seguran¢a mais bésicas est3o a limpeza constante do volante, do painel, da manopla de
cambio, do freio de mdo, das maganetas e dos bot8es (ou a manivela) que abrem os vidros.

¢ A limpeza pode ser feita com um pano Umido, e uma mistura de dgua e detergente. Essa
combinagdo ndo agride materiais como o couro.

e Recomenda-se fazer a limpeza diariamente, no final do dia, limpar sempre os cantos e dreas que
juntam poeira.

e Evitar o compartilhamento de passageiros em veiculos privados, exceto para pessoas do mesmo
nicleo de convivéncia e, no maximo, 3 passageiros por veiculo; passageiros desacompanhados
devem fazer uso de veiculo exclusivo.

e Utilizar veiculos coletivos na categoria 6nibus com 60% da capacidade de transporte; para atender a
recomendacdo de distanciamento social, a ocupagdo devera seguir a regra de duas poltronas
ocupadas seguidas de somente uma ocupada, e criando assim opg¢do para as pessoas
desacompanhadas ocuparem a poltrona single.

e As duas primeiras poltronas ficam reservadas exclusivamente para o guia e suporte de material de
apoio como os EPI’s e Alcool a 70%.

e Para as vans sugerimos a ocupacdo de 08 lugares das vans de 15 lugares e a ocupagdo de 13 lugares
para as vans de 22 lugares.

¢ Fica vetada a utilizag8o dos sanitarios dos veiculos.

¢ O uso do veiculo devera ser, preferencialmente e sempre que possivel, destinado a passageiros do
mesmo hotel / meio de hospedagem. Da mesma forma, a equipe de guia e motorista sera,
preferencialmente, mantida para o mesmo grupo, durante todo o seu periodo de hospedagem.

e Para o uso do Transporte Maritimo e Fluvial turistico:

s Sempre priorizar a lotagdo da embarcagdo com hospedes do mesmo hotel;

s Quanto a embarcaco estd autorizada a utilizagdo 50% da capacidade, considerando e
respeitando as normas de distanciamento; demarcar aos assentos destinados ao uso;

¢ A primeira fileira da embarcag8o fica reservada exclusivamente para o guia e suporte de
material de apoio como os EPI’s e Alcool a 70%;

s Respeitar o distanciamento em filas de 2 m na hora do embarque;

e N3o utilizar material impresso de propaganda ou ingresso para evitar contaminacdo; utilizar
sempre material digital;

¢ Sobre a higienizacdo dos coletes de limpeza com &lcool a 70% e ter uma frequéncia didria ou a
cada uso;

¢ Higienizagdo da embarcagdo apds cada passeio. Adotar medidas eficazes de desinfecgdo
rigorosa com hipoclorito de sédio e finalizar com desinfetante e alcool 70%;

s Fica vetada a utilizagdo do banheiro compartilhado;
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e Fica vetada a locagdo ou compartilhamento de acessorios para mergulho como snorkel, sapato,
dculos, roupa de mergulho dentre outros;
s Fica suspensa a oferta de alimento e bebidas durante o passeio;
s Utilizar equipamento de som para conscientizagdo da importancia das medidas de protegdo ao
Turista contra o COVID-19.
AGENCIAS E OPERADORAS

e Informar o cliente sobre os Protocolos de Seguranga Sanitdria existentes no destino e conscientiza-
lo da importancia da aplicacdo e exigir a assinatura de um termo de conhecimento dos protocolos
de Seguranga Sanitdria do municipio para todos os seus clientes com intuito de garantir a
seguranga do mesmo.

e Criar mecanismos de acompanhamento do cliente durante a sua estadia para que seja um agente
fiscalizador de novos casos para contribuir com os érgdos sanitdrios na identificagdo de
colaboradores e clientes com sintomas compativeis com a Covid-19 e encaminhar para a Vigilancia
em Satde (73) 98816-9930.

e Exigir a assinatura do termo de adesdo aos Protocolos de Segurancga Sanitaria do municipio para
todos os seus fornecedores de servigo local com intuito de garantir a seguranca do seu cliente.

GUIA DE TURISMO

e Uso de EPI obrigatorio: mascaras faciais de uso ndo cirudrgico, luvas, 6culos ou protetor facial.

e Informar o cliente sobre os Protocolos de Seguranga Sanitdria existentes no destino e conscientiza-
lo da importancia da aplicacdo.

e Exigir do turista a utilizagdo de mdscaras faciais de uso n3o cirdrgico durante todo passeio e o
distanciamento de 1,5 m.

e Exigir das empresas de transporte a aplicagdo das normas de Seguranga Sanitaria.

e QOrientagdo a todos os passageiros, caso apresente ou refira temperatura corporal maior ou igual a
37,8° ou sintomas gripais (tosse seca ou produtiva, dor no corpo), dor de garganta, congestdo nasal,
falta de ar, coriza) encaminhar para atendimento na UPA — COVID e comunicar a Vigilancia
Epidemioldgica através do telefone (73) 98816-9930; ndo sera permitida a participagdo no passeio.

ADMISTRATIVO

e Fornecer uniforme, mascaras faciais de uso ndo cirdrgico e EPIs adequados, conforme funcdo
exercida e normas sanitérias aos seus colaboradores, orientando o ndo compartilhamento dos
mesmos.

e Orientar aos colaboradores a adogdo de medidas de distanciamento social minimo de 1,5 metros
em relagdo aos demais colaboradores e clientes.

e Estabelecer escalas e turnos de trabalho para evitar aglomeragBes na entrada e saida dos
expedientes.

e Priorizar trabalho remoto aos trabalhadores em grupos de risco, como idosos acima de 60 anos ou
portadores de doengas crénicas e atividades que possam ser realizadas em Home Office.

e Realizar busca ativa diaria de pessoas (colaboradores e clientes) com sintomas compativeis com a
Covid19 e/ou sintomas respiratorios.

e Garantir o afastamento dos trabalhadores com sindrome gripal, encaminhar para atendimento na
UPA —COVID e comunicar a Vigilancia Epidemioldgica através do telefone (73) 98816-9930.
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e Adotar agdes educativas de divulgacdo e informagdo sobre as medidas de prevengdo a Covid-19.
e Sugestdo de testagem para deteccdo do Corona virus - SARS-CoV-2, de todos funciondrios
contratados para abertura do empreendimento, pode ser realizado um dos seguintes testes:
s Testes Imunobioldgicos (testes rapidos);

s Testes de Biologia Molecular (RT- PCR, em tempo real);

s Sorologia (IgM).
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PRIMEIRA RELACAQ DE CANDIDATOS ELIMINADOS
CHAMAMENTC #TBLICO SIMPLIFICADO
N 04/2020 - ASSISTENCIA SOCIAL

O Municipio de Porto Seguro, Estado da Bahia, pela Comissio Organizadora do Processo Seletivo
Simplificado, institufda pelo Decreto n® 10.726/2020, torna piiblico, PRIMEIRA RELACAO DE
CANDIDATOS ELIMINADOS para as vagas de ensino médio e fundamental, pelo edital de
Chamamento Publico Simplificado N°04/2020, em razfio da inaptiddo apés avaliacio médica
admissional.

CARGO: AUXILIAR ADMINISTRATIVO

NOME

LORENA DIAS = ASCIMENTO

Porto Seguro, Bahia, 10 de Julho de 2020.

Everd%%mﬁzenkfiwena Filho

[ N i
P;\_@tfente da Comissdo Organizadora

Decreto N°10.726/2020
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EDITAL N°G#, %% 10 DE JULHO DE 2020
CHAMAMENTO FUBLICO SIMPLIFICADO
N®04/2020 - ASSISTENCIA SOCIAL

TERTIIRA CONVOCACAO

O Municipio de Porto Seguro, Estado da Bahia, pela Comissio Organizadora do Processo Seletivo
Simplificado, instituida pelo Decreto n° 10.726/2020, torna piiblico, TERCEIRQ EDITAL DE
CONVOCACAO dos candidatos Classificados para as vagas de ensino médio e fundamental, pelo
edital de Chamamento Piiblico Simplificado N°04/2020, de Analise Currioular ¢ Prova de titulos,
das candidaturas, para ocupaciio de cadastro de reserva para cargos publicos por tempo determinado,
mediante tempo de duragio da pandemia do Coronavirmus, conforme Declaragiio de Situagio de
Emergéneia na Secretaria Municipal Assisténcia Social, de acordo com as condigfes estabelecidas
nesle Edital, para comparecimento e apresentagio de documentag#o obrigatéria.

1.0 DA CONVOCACAQ

1.1 Dado ao cariter excepeional da contratacio dos cadastzos de reservas que fundamentam o Chamamento
Piiblico Simplificado N°04/2 339 convara-se oy candidatos ¢lassificados para as vagas de ensino médio
e fundamental, de acordo com o estabelecido no Ediral n°05/2020 do Resultado Final, para a entrega de
documentos comprobatérios, originais e cépias que foram anexadas por c-mail, a serem apresentadas,
conforme dispde a cliusula 2.2 do Edital de Chamamento Piblico Simplificado N°04/2020.

1.2 A documentagio e os tilulos que foram enviados por e-mail no ato da inscrigio, deverdo ser apresentados
originais e cépias, devendo eslar compativeis com as pontuagdes e todas as cxigéneias estabelecidas na
cliusula 2.2 do Edital de Chamamento Publico Simplificado N°04/2020, bem como documentagdo
necessiria para a contratagio conforme ANEXO I deste edital.

1.3 Os candidatos deverdo comparecer 4 Sede Municipal da Secretaria de Assisténcia Social, situada na Q‘ii '
Rua Alfredo Dulra, n°111 - centro, Porto Seguro — BA, em data e hordrio estabelecidos neste edital de
convocagdo, respeitando as medidas de prevengio, quais sefam: o uso obrigatério de mascaras ¢ o limite
de disténcia minima de 1,5m entre cada pessca, para entrega dos documentos estabelecidos na clausula
1.2 deste edital e recchimento do oficio de encaminhamento ao exame pré-admissional.

1.3.1 Os candiditos convocados deverdio se submetef a avaliagio médica pré-admissional, munidos de
encaminhamento a0 exame pré-admissional fornecido pela comissdo e dos exames solicitados
previamente de acordo com o cargo & que foi convocado, conforme ANEXO 1T deste edital sob pena
de serem considerades desistentes da vaga.

1.3.2 A avaliagio médica pré-admissional ¢ de cardter eliminatério e serd agendada previamente pela
comissdo e comunicada no ato da entrega dos documentos desta convocagio.
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1.4 DO CRONOGRAMA DA ENTREGA DE DOCUMENTOS E TITULOS:

CARGO: AUXTLIAR ADMINISTRATIVO

NOME CPF DATA [ HORARTQ ]

SCHEYLA DE SOUZA AMORIM 007.232.545-32 14/07/2020 ‘ 09:00H

2.0 DAS DISPOSICOES FINAIS

2.1 Nio serdo aceitos documentos entregues fora da data e hordrio estabelecido neste Edital de
Convocaggo.

2.2 A no apresentagio dos documentos comprobatorios ou a falta de comprovagdo de quaisquer
requisitos exigidos neste edital para entrega de documentos, impedird a contratagdo do candidato
implicando na nulidade de classificagfio & dos efeitos decorrentes, sujeito a sangdcs penais
aplicaveis.

2.3 E de inteira responsabilidade dos candidatos arcarem com as despcsas provenientes de exames
exigidos no ANEXO IL ’

2.4 E de inteira responsabilidade dos candidatos acompanharem a publicagio de todos os atos,

editais e comunicados referentes a este CHAMAMERNTC PUBLICO SIMPLIFICADO EDITAL
N?04/2020 - ASSISTENCIA SOCIAL no Diério Oficial da Prefeitura Municipal de Porto Seguro

2.5 Os demais casos nio abordados neste edital e as demais decisdes a que se refere este
Chamamento Piiblico, serio resolvidos pela Comissao de Selegiio, instituida pelo Decreto Municipal
de 1°10.726/2020.

Porto Seguro, Bahia, 10 de Julho de 2020.

Claudia Silva Santos Oliveira
Prefeita Municipal

o 7/ o
¥ ~émldéfx’i’gﬁsﬁg§»£ucemr Filho
Presid, ntﬁé Comissdo Organizadora
Deereto N°10,726/2020
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ANEXO 1

Deverio ser apresentados copias ¢ originais de acordo com data ¢ horario estabelecidos:

01) RG (anverso e verso)

02) CPF (anverso e verso)

03) DECLARACAO DE BENS (fornecida é ; E;Eanchida no ato da entrcga dos documentos)

04) TITUL.O DE ELEITOR (anverso ¢ verso)

05) PASEP/PLS (anverso e verso)

06) CARTEIRA DE TRABALHO (dos dados pessoais e da parte que contenha foto)

07) COMPROVANTE DERESTDENCLA

08) HISTORICO ESCOLAR / CERTIFICADO / DIPLOMA DE GRADUACAO OU POS
GRADUACAQ (registrado e reconhecido, ou certiddo de conclusio de curso (para os cargos que
assim exigirem);

09) CERTIDAQ DE NASCIMENTO DOS FILHOS E CPF (se houver)

10y CARTAQC DE VACINA (dos filhos menores de 05 anos) |

11} COMPROVANTE DE ESCOLARIDADE {dos filhos maiores da 05 anos)

12) 02 FOTOS 3X4

13) CERTIDAO DE RESERVISTA (sexo maseaing)

14) CARTAO DE VACINA (atualizado)

15) NUMERO DE CONTA NO BANCO SANTANDER

16) ATESTADO DE ANTECEDENTES CRIMINAL

17) DECLARAGAQ DE VINCULO (fornecida e precnchida no ato da entrega dos documentos) T

18) CURRICULO (com documentagiio comprobatéria digitalizada de todos os elementos
declarados pelo candidato)
19) CNH (para cargo dc motorista)
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ANEXO 11

S#o necessirios apresentar no avaliagio pré-admissional. além do oficio de encaminhamenta os
scguintes resuliados de exames laboratoriais:

r CARGO

AUXILIAR ADMINISTRATIVO Hemograma Completo e Glicemia

EXAME
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DECRETOS

PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO SEGURO
ESTADO DA BAHIA

DECRETO N° 10.896/20 DE 08 DE JULHO DE 2020.

“Altera 0 Decrefo u° 10481/19 de 03 de dezembro de
2019 gue nomeia membros do Conselho Municipal da
Assisténcia Social de Porto Seguro - CMAS, referente
a0 bitnio de 2018/2020, e prorroga até 28 de outubro de
2026”.

A PREFFITA MUNICIPAL DE PORTO SEGURO, Estado da Bahia, no uso de suas
atribuicées legais, e ainda amparado pela Lei N° 1404 de 20 de dezembro de 2017 que dispde sobre a
Criagao do Conselho Municipal de Assisténcia Social;

Considerando, que a Organizacio Mundial - OMS, em 30/01/2020, declarou
Emergéncia de Satide Piiblica de Importancia Internacional — ESPIL dado o grau de avango dos casos
de contaminagao pelo Corona virus, classificando-o, em 11/03/2020, como uma “pandemia”, cobrando
acBes dos governos compativeis com a gravidade da situagio a ser enfrentada;

Considerando, que o Decreto Legislativo n® 06/2020, promulgado pelo Congresso
Nacional em 20/03/2020, reconhecen a ocorréncia do Estado de calamidade piblica em decorréncia da
pandemia da COVID-19, nos termos da solicitagio do Presidente da Reptblica;

Considerando, que o Decreto n® 19.549/2020, expedido pelo Governador do Estado da
Bahia, declarou situacio de emergéncia em todo o territério baianc em virtude da pandemia da
doenca infecciosa viral nominada COVID-19;

O Conselho Municipal de Assisténcia Social, no uso de suas atribuigoes legais, e
ainda, Lei Orgénica da Assisténcia Social - LOAS e Lei Municipal n® 1404 de 27 de dezembro de 2017,
em reunido realizada no dia 04 de junho de 2020, ata n® 218, que os conselheiros foram favoraveis a
prorrogagio do mandato, por 04 meses, até 28 de outubro de 2020.

DECRETA:

Azxt, 1°. Nomeia membros do Conselho Municipal de Assisténcia Social de Porto Seguro —
CMAS, referente ao bi&nio 2018/2020, que passa a ter a seguinte composicao:

REPRESENTANTES GOVERNAMENTAIS

Secretaria Municipal de Assisténcia Social
Titular: Murielli dos Santos
Suplente: Fernanda Murta Ramalho

Secretaria Municipal de Educacio
Titular: Ondina Maria de Fatima C. Oliveira
Suplente: Marizélia Sodré Costa

Secretaria Municipal de Saiide
Titular: Graziela Cruz B. Oliveira Silva
Suplente: Osvaldo Brans de Souza Junior
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Secretaria Municipal de Cultura e Turismo
Titular: Lucélia Santos Moura
Suplente: Marinalda Malacarne

Secretaria Municipal de Esporte e Lazer
Titular: Simone Folch Gongalves
Suplente: Luciano Passos de Souza

REPRESENTANTES DA SOCIEDADE CIVIL

Associagio de Moradores de Arraial d’Ajuda e Adjacéncias
Titular: Valdeci Batista de Aratijo

Suplente: Ana Lticia de Carvalho

CLIPS - Associagio de Mulheres Unidas em Defesa da Vida
Titular: Rita de Céssia Silva Oliveira

Suplente: Alexsandra Sandes Teixeira

Representantes de Usudrios dos Servigos de Assisténcia Social - Terrilério CRAS Frei

Calixto

Titular: Gilbertinho Pereira Sio José

Suplente: Aide Oliveira dos S. Procéopio

Representantes de Usuarios dos Servigos de Assisténcia Social - Territ6rio CRAS Vila
Parracho

Titular: Evany Batista Galvido
Suplente: Valcleber Silva Santos

Pastoral da Crianca
Titular: Fernando Borges
Suplente: Regina Silva Santos

Art. 2°. Este decreto entrard em vigor na data de sua publicacéo, revogadas as disposicies

em contrario, em especial o Decreto n® 10.870/20.

GABINETE DA PREFEITA
Porto Seguro, 08 de julho de,2020.

Claudia Silva Santos Oliveira
Prefeita Municipal
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Prefeitura Municipal
de Porto Sequro

‘ gugj PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO SEGURO
) | ESTADO DA BAHIA

DECRETO N° 10.897/20 DE 08 DE JULHO DE 2020.

“Exonera servidor e da
outras providéncias”.

A PREFEITA MUNICIPAL DE PORTO SEGURO, Estado da
Bahia, no uso de suas atribuigdes legais, amparado no inciso I, do artigo 58,
da Lei Orgédnica do Municipio, e fundamentado na Lei Municipal n® 804/09,

DECRETA:

Art. 1° Fica exonerada a Sra. GLAUCIA DA CRUZ DE
BARROS OLIVEIRA, anteriormente nomeada para exercer o cargo de
provimento temporario de SECRETARIA EXECUTIVA, sob o simbolo
DAI-1,

Axt. 2° Este Decreto entrard em vigor na data de sua publicagio,
com seus efeitos a 1° de julho de 2020, revogadas as disposicbes em
contrério.

GABINETE DA PREFEITA
Porto Seguro, 08 de julho de 2020.

Claudia Silva Santos Oliveird
Prefeita Municipal

PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO SEGURQ - Rua Alfredo Dutra — Ceniro
CEP.: 45.810-000 - PORTOSEGURO - BAHIA - CNPJ.:13.635.016/0001-12

Certificagdo Digital: GGAMBGSW-YN1GO6XA-ERP5U53W-CJHXO1HF
Vers&o eletrénica disponivel em: http://www.acessoinformacao.com.br/ba/portoseguro/diario-oficial
Documento assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2/2001 de 24/08/2001, que institui a infra-estrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP Brasil
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Prefeitura Municipal
de Porto Sequro

PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO SEGURO
ESTADO DA BAHIA

DECRETO N©10.898/20 DE 08 DE JULHO DE 2020.

“Nomeia servidor e da
outras providéncias”.

A PREFEITA MUNICIPAL DE PORTO SEGURO, Estado da
Bahia, no uso de suas atribuigdes legais, amparado no inciso I, do artigo 58,
da Lei Orgénica do Municipio, e fundamentado na Lei Municipal n® 804/09,

DECRETA:

Art. 12 Fica nomeada a Sra. GLAUCIA DA CRUZ DE BARROS
OLIVEIRA, para exercer o cargo de provimento tempordrio de
ASSESSOR I, sob o simbolo DAS-5.

Art. 2°, Este Decreto entrard em vigor na data de sua publicagdo,
com seus efeitos a partir de 02 de julho de 2020, revogadas as disposicdes
em contrario.

GABINETE DA PREFEITA
Porto Seguro, 08 de julho de 2020.

Claudia Silva Santos Oliveira
Prefeita Municipal

PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO SEGURQ - Rua Alfredo Dutra— Ceniio
CEP.: 45.810-000 - PORTOSEGURO - BAHIA - CNPJ: 13.635.016/0001-12
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Prefeitura Municipal
de Porto Sequro

PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO SEGURO
ESTADO DA BAHIA

DECRETO N¢©10.899/20 DE 08 DE JULHO DE 2020.

“Exonera servidor e da
outras providéncias”.

A PREFEITA MUNICIPAL DE PORTO SEGURO, Estado da
Bahia, no uso de suas atribuicdes legais, amparado no inciso I, do artigo 58,
da Lei Orgénica do Municipio, e fundamentado na Lei Municipal n® 804/09,

DECRETA:

Art. 1° Fica exonerada a Sra. EDVALDA BISPO DOS SANTOS
VIANA, anteriormente nomeada para exercer o cargo de provimento
temporario de COORDENADOR DE POLITICAS PARA POVOS E
COMUNIDADES TRADICIONATIS, sob o simbolo DAS-6.

Art. 2°. Este Decreto entrara em vigor na data de sua publicagdo,
com seus efeitos a 01 de julho de 2020, revogadas as disposigdes em
contrario.

GABINETE DA PREFEITA
Porto Seguro, 08 de julho de 2020.

Claudia Silva Santos Oliveira

Frefeita Municipal
R
PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO STGURQ - Rua Alfredo Dutra — Centro
CEP:45810000 - PORTOSRGURO - BAHIA - CNPIL:13.635.016/0001-12
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Prefeitura Municipal
de Porto Sequro

PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO SEGURO
ESTADO DA BAHTA

DECRETO N° 10.901/20 DE 08 DE JULHO DE 2020,

“Nomeia servidor e d4
outras providéncias”.

A PREFEITA MUNICIPAL DE PORTO SEGURO, Estado da
Bahia, no uso de suas atribuicdes legais, amparado no inciso I, do artigo 58,
da Lei Orgénica do Municipio, e fundamentado na Lei Municipal n® 804/09,

DECRETA:

Art. 1% Fica nomeada a Sra. EDVALDA BISPO DOS SANTOS
VIANA, para exercer o cargo de provimento tempordrio de ASSESSOR 11,
sob o simbolo DAS-5.

Art. 2°. Este Decreto entrard em vi gor na data de sua publicagio,
com seus efeitos a partir de 02 de julho de 2020, revogadas as disposicoes
em contrario.

GABINETE DA PREFEITA
Porto Seguro, 08 de julho de 2020.

Claudia Silva Santos Oliveira
Prefeita Municipal

PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO SEGURQ - Rua Alfredo Dufra— Centro
CEP.: 45.810-000 - PORTOSEGURO - BAHIA - CNPJ.: 13.635.016/0001-12

Certificagdo Digital: GGAMBGSW-YN1GO6XA-ERP5U53W-CJHXO1HF o
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Prefeitura Municipal
de Porto Sequro

PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO SEGURO
ESTADO DA BAHIA

DECRETO Nt 10.902/20 DE 08 DE JULHO DE 2020.

“Nomeia servidor, e da outras
providéncias”.

A PREFEITA MUNICIPAL DE PORTO SEGURO, Estado da Bahia,
no uso de suas atribuicdes legais, fundamentado no inciso 1I, do artigo 38, da
Lei Orgénica do Municipio, e Lei Municipal n® 1461/18,

DECRETA:

Art. 1° Fica nomeada a Sra. GRACE DA MATA BRASILEIRO
ROCHA, para exercer a fungio gratificada de COORDENADOR TECNICO
PEDAGOGICO, sob o simbolo CT7.

Art. 29, Este Decreto entrard em vigor na data de sua publicagéo,
revogadas as disposi¢des em contrario.

GABINETE DA PREFEITA
Porto Seguro, 08 de julho de 2020.

Claudia Silva Santos Oliveira
Prefeita Municipal

PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO SEGURO - Rua Alfredo Dutra, 01, Centro
CEP.: 45.810-000 - PORTOSEGURO - BAHIA - CNPIL:13.635.016/0001-12

Certificagdo Digital: GGAMBGSW-YN1GO6XA-ERP5U53W-CJHXO1HF
Vers&o eletrénica disponivel em: http://www.acessoinformacao.com.br/ba/portoseguro/diario-oficial
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Prefeitura Municipal
de Porto Sequro

PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO SEGURO
ESTADO DA BAHIA

DECRETO N® 10.900/20 DE 08 DE JULHO DE 2020.

»Nomeia servidor e da
outras providéncias”.

A PREFEITA MUNICIPAL DE PORTO SEGURO, Estado da
Bahia, no uso de suas atribuigdes legais, amparado no inciso L, do artigo 58,
da Lei Organica do Municipio, ¢ fundamentado na Lei Municipal n° 804/09,

DECRETA:

Art, 1° Fica nomeada a Sra. MURIELLI DOS SANTOS, para
exercer o cargo de provimento temporario de COORDENADOR DE
POLITICAS PARA POVOS E COMUNIDADES TRADICIONALIS, sob o
simbolo DAS-6.

Art. 2°. Este Decreto entrara em vigor na data de sua publicagdo,
com seus efeitos a 02 de julho de 2020, revogadas as disposicoes em
contrario.

GABINETE DA PREFEITA
Porto Seguro, 08 de julho de 2020.

Claudia Silva Santos Oliveira
Prefeita Municipal

PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTQ SEGURO - Rua Alfredo Dutra — Centro
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